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TG 97/ 3
UPOV Original: English/anglais/englisch
Dat e/ Dat um 1985-11-13

INTERNATIONALER VERBAND UNION INTERNATIONALE INTERNATIONAL UNION
ZUM SCHUTZ VON POUR LA PROTECTION FOR THE PROTECTION OF
PFLANZENZUCHTUNGEN DES OBTENTIONS VEGETALES NEW VARIETIES OF PLANTS
GUI DELI NES

FOR THE CONDUCT COF TESTS

FOR DI STI NCTNESS, HOMOGENEI TY AND STABILITY

PRI NCI PES DI RECTEURS

POUR LA CONDUI TE DE L' EXAMEN

DES CARACTERES DI STI NCTI FS, DE L' HOMOGENEI TE ET DE LA STABILITE

RI CHTLI NI EN

FUER DI E DURCHFUEHRUNG DER PRUEFUNG

AUF UNTERSCHEI DBARKEI T, HOMOGENI TAET UND BESTAENDI GKEI T

AVOCADO
AVOCATI ER
AVOCADO

(Persea anericana M11.)

These Cuidelines should be read in conjunction with document UPOV/ TG 1/2, which contains
expl anatory notes on the general principles on which the Guidelines have been established.

Ces principes directeurs doivent étre interprétés en relation avec | e docunent UPOV/ TG 1/ 2,

qui contient des explications sur les principes généraux qui sont a la base de leur
rédaction.

Diese Richtlinien sind in Verbindung mt dem Dokument UPOV/ TG 1/2 zu sehen, das Erkl & ungen
Uber die allgeneinen Gundsatze enthalt, nach denen die Richtlinien aufgestellt wuirden.
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TECHNI CAL NOTES/ NOTES TECHNI QUES/ TECHNI SCHE HI NVEI SE

[ Engli sh]

l. The conpetent authorities deci de when, where and in what quantity and
quality the plant naterial required for testing the variety is to be
delivered. Applicants submtting naterial froma State other than that in
which the testing takes place nust make sure that all custons formalities
are conplied with. As a minimum the following quantity of plant nateri al
i s recomended:

8 graft sticks,
to be tested on a standard, vegetatively propagated rootstock

The plant material should be visibly healthy, not lacking in vigor or
af fected by any inportant pest or disease.

2. The plant material nust not have undergone any treatnment which may
affect the subsequent growh of the plants wunless the conpetent
authorities allow or request such treatnent. |If it has been treated, ful

details of the treatnment nust be given.

3. The tests should be carried out wunder conditions ensuring norna
growm h and should normally be conducted at one place. If any inportant
characteristics of the variety cannot be seen at that place, the variety
may be tested at an additional place. Al observations should be nade on
four trees.

4, The <collection to be grown should be divided into groups to
facilitate the assessment of distinctness. In the first place the
collection should be divided into the three types, Mexican, Wst |ndian
and Guat enml an, according to the foll owi ng key:

1. Leaves ani se-scented, and/or skin of fruit thin, and/or flowers
heavi | y pubescent, and/or pedicel cylindrica

— > Mexican (Duke,
Topa Topa)

i f not — > 2
2. Leaves not ani se-scented
2.1 Skin of fruit mediumthick, and/or flowers |ess pubescent or

al nost devoi d of pubescence, and/or with "nail head" shape of
pedi cel at point of fruit attachnent

West | ndi an
( Pol I ock)
i f not —_s 2.2

2.2 Skin of fruit thick, and/or flowers finely pubescent, and/or
pedi cel tapering conspicuously fromfruit to peduncle

Guat enal an
(Nabal , Reed)
Varieties exhibiting characteristics of nore than one group should be

tested in each of the appropriate groups.
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5. In addition, suitable characteristics for grouping purposes are those
which are known from experience not to vary, or to vary only slightly,
within a variety and which in their various states are fairly evenly
distributed within the collection.

6. Experience in testing honbgeneity and stability has shown that in the
case of vegetatively propagated avocado, it is sufficient to determ ne
whet her the plant nmaterial supplied is uniform in the states of the
characteristics observed and that neither nutations nor mixtures have
occurred.

7. To assess distinctness it is essential for the trees under test to
bear a satisfactory crop of fruit for at |east two grow ng peri ods.

8. To assess di stinct ness, honogenei ty and stability, t he
characteristics wth their st at es, as given in the Table of
Characteristics, in the three UPOV working |anguages, should be used.

Those characteristics marked with an asterisk (*) should be used for every
growing period for the exami nation of all varieties and should always be
included in the description of the variety, except when the state of
expression of a preceding characteristic renders this inpossible. The
sign (+) indicates that the characteristic is illustrated by explanations
or draw ngs. The description should be supplenented by a shadowgraph of
the fruit in longitudinal section.

9. Notes (1 to 9), for electronic data processing, are given opposite
the states of the different characteristics.

10. Unless otherwi se stated, all observations deternined by neasurenent,
wei ghing or counting (the true quantitative characteristics) should be
made from a sanple of 20 typical organs or plant parts.

11. Al observations on the young shoot and young |eaf should be nade on
upward grow ng shoots of the current season's growh, during a period of
active growth (flush). Young | eaves should be about 5 cm |l ong.

12. Al observations on pubescence should be nmade with the aid of a
n cr oscope.

13. Unless otherwise indicated, all observations on the l|eaf should be
made on mature |eaves from branches which are neither bearing fruit nor
showi ng signs of new flush. They should be nmade in the central third of
the current season's grow h.

14. Al observations on the inflorescence should be made at the tine of
full flowering. Al'l observations on the flower should be rmade during
femal e opening, except for observations on the pollen, which should be
nmade at anther dehi scence. To deternmine the flowering type of a variety

the average night and day mninmm tenperatures should not be below 15°C
and 25°C respectively.

15. Al observations on the pedicel should be nmade on mature fruits. The
mature fruit is defined as the fruit ready for harvesting. The ripe fruit
is defined as the fruit ready for eating (seed coat color changed from
pal e brown to brown).

16. Wien resistance or tolerance characteristics are used for assessing
di stinctness, honogeneity and stability, tests should be done under
control I ed conditions.
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[francai s]

1. Les autorités conpétentes décident de la quantité de matériel végéta
nécessaire pour |'exanen de la variété, de sa qualité ainsi que des dates
et lieux d' envoi. Il appartient au demandeur qui sounet du matériel
provenant d'un pays autre que celui ou |'exanen doit avoir lieu de
s'assurer que toutes les fornmalités douaniéres ont été dinent acconplies.
La quantité mni nrumreconmandée de matériel végétal a fournir est de

8 greffons a observer sur un porte-greffe standard
nul tiplié par voie végétative.

Le matériel végétal doit étre manifestement sain, vigoureux et indemme de
tous parasites ou nal adies inportants.

2. Le matériel végétal ne doit pas avoir subi de traitenent susceptible
d agir sur la croissance ultérieure des plantes, sauf autorisation ou
demande expresse des autorités conpétentes. Sil a été traité, le
traitenent appliqué doit étre indiqué en détail

3. Les essais doivent étre conduits dans des conditions normales de cul -
ture et, en principe, en un seul lieu. Si ce lieu ne permet pas de faire
apparaitre certains caractéres inmportants de la variété, celle-ci peut
étre étudi ée dans un autre Iieu. Toutes |es observations doivent étre

ef fectuées sur quatre arbres.

4, La collection a cultiver doit étre divisée en groupes pour faciliter
la détermnation des caracteres distinctifs. En premier lieu, la
collection doit étre divisée selon les trois types Mexican, Wst |ndian et
Quat enal an en suivant la clé ci-dessous:

1. Feuilles a ardéne anisé et/ou fruit a épiderme mnce et/ou fleurs
a forte pilosité et/ou pédicelle cylindrique au point d' attache

du fruit

Mexi can

(Duke, Topa Topa)
si non —_ 2

2. Feuilles sans arone ani sé

2.1 Epiderme du fruit d' épaisseur nmoyenne et/ou fleurs a
pilosité plus faible ou pratiquenent dépourvues de pilosité
et/ou avec pédicelle en "téte de clou" au point d attache du

fruit
— s West Indian
(Pol I ock)
si non — > 2.2

2.2 Fruit a épiderme épais et/ou fleur a pilosité fine et/ou
pédi cell e nettenent effilé du fruit au pédoncul e

— s Quatenal an
(Nabal , Reed)

Les variétés présentant des caracteres qui reléevent de plus d'un
groupe doivent faire |'objet d' essais dans chacun des groupes
appropri és.
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5. Par ailleurs, les caractéres a utiliser pour définir d autres groupes
sont ceux dont on sait par expérience qu'ils ne varient pas, ou qu'ils
varient peu, a l'intérieur d une variété et dont les différents niveaux

d' expressi on sont assez unifornénent répartis dans la collection

6. Pour |'exanmen de |'honogénéité et de la stabilité, |'expérience a
nontré qu'il suffisait, dans le cas des variétés d avocatier multipliées
par voie végétative, de vérifier que le matériel végétal est honbgeéne
gquant a |'expression des caracteres observés et qu'il ne présente ni

nut ati ons ni mél ange avec d' autres vari ét és.

7. Pour évaluer les possibilités de distinction, il est essentiel que
| es arbres exam nés donnent une récolte de fruits satisfaisante pendant au
noi ns deux cycles de végétation.

8. Pour évaluer les possibilités de distinction, |'honogénéité et la
stabilité, on doit utiliser les caractéres indiqués dans |e tableau des
caracteres, avec leurs différents niveaux d'expression, dans les trois
| angues de travail de |'UPOV. Les caracteres acconpagnés d'un astérisque
(*) doivent, a chaque cycle de végétation, pendant |la durée des essais,
étre utilisés pour |'examen de toutes les variétés et doivent toujours
figurer dans la description de la variété, sauf si le niveau d' expression
d'un caractére précédent le rend inpossible. Le signe (+) acconpagnant
certains caracteres indique qu'ils sont illustrés d'explications ou de
dessi ns. La description doit étre acconpagnée d'une reproduction des
contours du fruit en section |ongitudinale.

9. En regard des différents niveaux d'expression des caractéres, sont
i ndiquées des notes (1 a 9) destinées au traitenent électronique des
données.

10. Sauf indication contraire, toutes |es observations conportant des
nesures, pesées ou dénonbrenments (caractéres quantitatifs proprenent dits)
doi vent porter sur un échantillon de 20 organes ou parties typiques de
pl ant es.

11. Toutes |les observations sur les jeunes tiges et |les jeunes feuilles
doi vent étre effectuées sur des pousses verticales du cycle de végétation
en cours, pendant |a croissance active. Les jeunes feuilles doivent avoir
une | ongueur d' environ 5 cm

12. Toutes les observations sur la pilosité doivent étre effectuées au
n cr oscope.

13. Sauf indication contraire, toutes |les observations sur la feuille
doivent étre faites sur des feuilles adultes de branches dépourvues de
fruits et ne présentant pas de signe de nouvelle croissance. Ell es
doi vent étre effectuées durant | e deuxiéne tiers du cycle de végétation

14. Toutes |les observations sur |'inflorescence doivent étre effectuées a
| ' époque de la pleine floraison. Toutes |es observations concernant |a
fleur doivent étre effectuées durant |'ouverture de la fleur fenelle, a
| ' exception de celle concernant le pollen, qui doivent étre effectuées a
| a déhi scence des antheéres. Pour détermner le type de floraison d' une

vari été, |les nopyennes des tenpératures mninales nocturnes et diurnes ne
doi vent pas étre respectivenment inférieures a 15°C et 25°C

15. Toutes les observations sur |le pédicelle doivent étre effectuées sur
des fruits parvenus a maturité de cueillette. Le fruit a maturité de
consommation, quant a lui, est défini come le fruit prét a la
consommation (la coul eur des téguments du noyau ayant viré du brun pale au

brun).
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16. Lorsque des caracteres de résistance ou de tol érance sont utilisés
pour évaluer les possibilités de distinction, d' honpgénéité et de
stabilité, les essais doivent étre faits dans des conditions control ées.
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[ deut sch]
1. Di e zustandi gen Behdrden bestimen, wann, wohin und in welcher Menge
und Beschaffenheit das fiur die Prifung der Sorte erforderliche Pflanzen-
material zu liefern ist. Annelder, die Material von ausserhalb des
Staates, in dem die Priufung vorgenomen wird, einreichen, missen
sicherstell en, dass alle Zollvorschriften erfillt si nd. Fol gende

M ndest nenge an Pflanzenmaterial w rd enpfohlen:

8 Reiser fur die Prufung auf einer Standardunterl age,
die vegetativ vernehrt wrd.

Das eingesandte Pflanzenmaterial sollte sichtbar gesund sein, keine
Wichsnéingel aufwei sen und nicht von irgendeiner w chtigen Krankheit oder
ei nem wi chtigen Schadling befallen sein.

2. Das Pflanzenmaterial darf keiner Behandl ung unterzogen worden sein,
di e das nachfol gende Wachstum der Pflanzen beeinflussen kénnte, es sei
denn, dass die zustandi gen Behdrden eine sol che Behandl ung gestatten oder
vorschrei ben. Soweit es behandelt worden ist, nissen die Einzelheiten der
Behandl ung angegeben wer den.

3. Di e Prifungen sollten unter Bedi ngungen durchgefihrt werden, die eine
normal e Pflanzenentw cklung sicherstellen und sollten in der Regel an
einer Stelle durchgefihrt werden. Wenn einige w chtige Merknale an di esem
Ot nicht festgestellt werden kénnen, kann die Sorte an einemweiteren Ot
gepruft werden. Alle Erfassungen sollten an vier Baumen erfol gen.

4. Das Priafungssortinent ist zur leichteren Herausarbeitung der Unter-
schei dbarkeit in Guppen zu unterteilen. In erster Linie erfolgt die
Unterteilung nach der Zugeho¢rigkeit zu den drei Typen Mexican, West Indian
und Guat ermal an gemass dem f ol genden Schl Ussel :

1. Bl &tter duften nach Anis, und/oder Frichte haben dinne Schal e,
und/ oder Bl iten sind stark behaart, und/oder Blitenstiel ist an
der Fruchtansatzstelle zylindrisch

—> Mexi can (Duke, Topa Topa)
sof ern ni cht —_— > 2
2. Bl &tter duften nicht nach Anis

2.1 Fruchtschale ist mtteldick, und/oder Bliuten sind weniger
behaart oder fast frei von Behaarung, und/oder Bl Utenstiel
hat am Frucht ansatz ei nen "Nagel kopf"

—>> Weést I ndi an
( Pol I ock)

sof ern ni cht — 5 2.2

2.2 Fruchtschale ist dick, und/oder Bliten sind fein behaart,
und/ oder BllUtenstiel verjungt sich aufféallig von der
Frucht ansat zstel | e aus

Guat enal an
(Nabal , Reed)
Sorten, die Merkmale von nehr als einer Guppe aufweisen, sollten in
j eder der entsprechenden G uppen geprift werden.
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5. Dar Uber hi naus sind fur die Guppierung solche Merknal e geeignet, die
er f ahrungsgeméiss innerhal b einer Sorte nicht oder nur wenig variieren, und
die in ihren verschi edenen Auspréagungsstufen in der Vergleichssami ung
ziemich gleichnssig verteilt sind.

6. Was die Honopgenitat und Bestéandigkeit betrifft, so genigt es erfah-
rungsgenaiss bei vegetativ vernehrten Sorten von Avocado festzustellen,
dass das ei ngesandt e Pfl anzennmat eri al in den Auspragungen der
festgestellten Mer kel e honogen i st und weder Mut ati onen noch
Ver mi schungen aufgetreten sind.

7. Zur Beurteilung der Unterscheidbarkeit ist es erforderlich, dass die
zu prifenden Baune in mindestens zwei WAchstunsperi oden genitigend Frichte
get ragen haben.

8. Zur Beurteilung der Unterschei dbarkeit, Honogenitat und Best andi gkeit
sollten die Merkmale mt ihren Auspragungsstufen, we sie in der
Merkmal stabelle in den drei UPQOV- Ar bei t ssprachen  auf gef ihrt si nd,
verwendet werden. Diejenigen Merkmale, die mt einem Sternchen (*)
versehen sind, sollten in jedem Priufungsjahr zur Prifung aller Sorten
her angezogen werden und in jeder Sortenbeschrei bung enthalten sein, sofern
die Auspr dgungsst uf e ei nes vor ausgehenden Mer kel s di es ni cht
ausschl i esst. Das Zeichen (+) zeigt an, dass das Merkmal durch
Erl dut erungen oder Zeichnungen erklart ist. Der Beschreibung sollte eine
Unri sszei chnung der Frucht im Langsschnitt hinzugefigt werden.

9. H nter den Merkmal sauspragungen stehen Noten (von 1 bis 9) fiur eine
el ekt roni sche Dat enver ar bei t ung.

10. Sofern nicht anderweitig angegeben, sollten alle Erfassungen, die
durch Messen, Wegen oder Zahlen (die tatsachlichen quantitativen
Mer kmal €) vorgenonmen werden, an einer Probengrésse von 20 typischen
O ganen oder Pflanzenteilen erfolgen.

11. Ale Erfassungen am jungen Trieb und am jungen Blatt sollten an auf-
war t swachsenden Jahrestrieben wihrend eines Wachstunsschubs erfol gen.
Junge Bl atter sollten etwa 5 cm |l ang sein.

12. Ale Erfassungen der Behaarung sollten nmit Hilfe eines M kroskops er-
f ol gen.

13. Sofern nicht anderweitig angegeben, sollten alle Erfassungen am Bl att
an ausgewachsenen Bl attern von Zweigen erfolgen, die weder Friuchte tragen
noch Zeichen eines neuen Wichstunmsschubs aufweisen. Sie sollten im
mttleren Drittel des Jahrestriebs erfol gen.

14. Ale FErfassungen am Blutenstand und an der Blite sollten zum
Zeitpunkt der vollen Blute erfolgen. Alle Erfassungen an der Blite sollten
wahrend des Ceffnens der weiblichen Blute erfolgen, nit Ausnahnme fir den
Pol I en, fir den sie beim Poll enstéauben erfolgen sollte. Zur Bestinmmung des
Bl utentyps einer Sorte sollten die durchschnittlichen M ndesttag- und -

nachttenperaturen ni cht unter 15°C bzw. 25°C fall en.

15. Ale FErfassungen am Blutenstiel sollten an erntereifen Frichten
erfolgen. Erntereife Frichte bedeutet Frichte, die reif fiar die Ernte
sind. Essreife Frichte bedeutet Frichte, die reif fiUr den Verzehr sind.
(Die Farbe der Samenschal e hat sich von hellbraun zu braun veré&ndert.)

16. Sofern Resistenz oder Tol eranzei genschaften fir die Feststellung der
Unt er schei dbarkeit, Honogenitat und Bestéandigkeit herangezogen werden,
nissen die Prifungen unter kontrollierten Bedi ngungen durchgef thrt werden.

* * * * * * *
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TABLE OF CHARACTERI STI CS/ TABLEAU DES CARACTERES/ MERKMALSTABELLE

Characteristics

Exanpl e Varieties

Caract eres Engli sh francais deut sch Exenpl es Not e
Mer kel e Bei spi el ssorten
1. Young shoot: col or yel | ow j aune gel b Col I'i nson 1
Ti ge jeune: coul eur green verte grin Benedi ct, Ferdyn, 2
G 22, Teague
Junger Trieb: Farbe
red rouge r ot Duke 6 3
2. Young shoot: antho- absent absente f ehl end Benedict, Collinson 1
cyani n col oration
present présente vor handen Duke 6 9
Ti ge jeune: pignenta-
tion anthocyani que
Junger Trieb: Antho-
cyanf ar bung
3. Young shoot: distribu- uneven non uni forme uneinheitlich Fuerte 1
tion of anthocyanin
col oration even uni f or ne einheitlich Duke 6 2
Tige jeune: distri-
bution de | a pignen-
tation anthocyani que
Junger Trieb: Vertei-
I ung der Anthocyanf ar -
bung
4. Young shoot: color of yel | ow j aunes gel b 1
lenticels
green vertes grin Col l'i nson, G 22 2
Ti ge jeune: coul eur
des lenticelles red rouges r ot Benedi ct, Duke 6 3
Junger Trieb: Farbe purpl e violettes pur purn 4
der Lentizellen
5. Young | eaf: antho- absent absent e f ehl end Duke, Pol | ock 1
cyani n col oration
Feuill e jeune: pignen- present présente vor handen Edr anol 9
tation anthocyani que
Junges Blatt: Antho-
cyanf ar bung
6. Young | eaf: bloom absent absent e f ehl end Col | i nson 1
Feuill e jeune: pruine present présente vor handen Fuerte 9
Junges Bl att: Bereifung
Characteristics which should always be included in the description of the variety, except when the

state of expression of a preceding characteristic renders this inpossible

Caracteres a toujours inclure dans sauf si

d' un caractére précédent

la description de
le rend inpossible

la variété, | e niveau d'expression

Merkmal e, die in jeder Sortenbeschreibung enthalten sein sollten
vor ausgehenden Merkmal s dies nicht ausschliesst.

sof ern di e Auspréagungsstufe eines

See Expl anations and Met hods
Voir les explications et néthodes
Si ehe Erl aut erungen und Met hoden
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Characteristics Exanpl e Varieties
Car act eres Engli sh francais deut sch Exenpl es Not e
Mer kel e Bei spi el ssorten
7. Young leaf: color of white bl anche wei ss Edr anol 1
pubescence of petiole
yel | ow j aune gel b Duke 6 2
Feuill e jeune: coul eur
de la pilosité du br own brune braun 3
pétiol e
red brown brun rouge rot braun Fuerte 4
Junges Bl att: Farbe der
Behaarung des Stieles
8. Leaf: attitude erect dressé aufrecht G 6 3
(during active grow h)
hori zont al hori zont al waager echt 5
Feuille: port (pendant
la croi ssance active) dr oopi ng r et onbant hangend 7
Blatt: Haltung (wéh-
rend des WAchst uns-
schubs)
9. Leaf blade: folding flat or absente ou eben oder Fuerte 1
(+) slightly con- faiblenent | ei cht konkav
Li mbe: pliure cave concave
Bl attspreite: Faltung concave concave konkav Sant ana 2
asymmetrically asymétrique asymmetrisch Col | i nson 3
f ol ded gefal tet
twi sted torsadée ver dr eht Zut ano 4
10. Leaf bl ade: size smal | petit kl ei n Duke 3
Li mbe: taille medi um noyen mttel Fuerte 5
Bl attspreite: G 0sse | arge grand gross Col | i nson 7
11. Leaf bl ade: shape el liptical el liptique el liptisch Duke 1
(+)
Li mbe: forme | anceol ate | ancéol é lanzettformg Col | i nson 2
Bl attspreite: Form ovat e oval e eiformg Teague 3
obovat e oboval e verkehrt ei- Dilly 4
formg
rounded arrondi e abger undet Sant ana 5
12. Leaf bl ade: shape of attenuate effil é mt aufge- Ettinger 1
(+) tip setzter Spitze
Li mbe: forme du sommet acum nate acum né zugespi t zt Fuerte 2
Bl attspreite: Form der acute poi ntu spitz 3
Spi tze
obtuse or obtus ou stunpf oder Sant ana 4
rounded arrondi abger undet
13. Leaf blade: tw sting absent absent e f ehl end Fuerte 1
(+) of tip
present présente vor handen Col | i nson 9

Li mbe: torsion du
sonmet

Bl attspreite: Verdre-
hung der Spitze
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Characteristics Exanpl e Varieties
Car act eres Engli sh francais deut sch Exenpl es Not e
Mer kel e Bei spi el ssorten
14. Leaf bl ade: undul ation absent or null e ou fehl end oder Duke 1
of margin very weak trés faible sehr gering
Li mbe: ondul ation du weak faible gering 3
bord
medi um noyenne mttel Ettinger 5
Bl attspreite: Wellung
des Randes strong forte stark Pi nkerton 7
very strong trés forte sehr stark Arturo 9
15. Leaf bl ade: conspicuity i nconspi cuous peu nette undeutlich Duke 1
of venation on upper
surface conspi cuous nette deutlich Teague 2
Li nbe: netteté de la
nervation sur la face
supérieure
Bl attspreite: Auspra-
gung der Aderung auf
der nerseite
16. Leaf bl ade: relief of sunken en creux ei ngesunken Topa Topa 3
venation on upper
surface internmedi ate internédiaire internediar Fuerte 5
Limbe: relief de la rai sed proémi nente vor gewdl bt Edranol, Teague 7
nervation sur la face
supérieure
Bl attspreite: Art der
Aderung auf der Cber-
seite
17. Leaf bl ade: density of sparse faible | ocker Hass 3
pubescence
medi um noyenne mttel Edr anol 5
Li nbe: densité de la
pilosité dense forte di cht Duke 7
Bl attspreite: Dichte
der Behaarung
(*) 18. Leaf blade: anise aroma absent absent f ehl end Edranol , Pol I ock 1
Li mbe: aro6nme ani sé present pr ésent vor handen Duke 9
Bl attspreite: Anisarona
19. Petiol e: grooving i nconpl ete i nconpl ete unvol | st andi g Fuerte 1
Pétiol e: cannelure conpl ete conpl ete vol | st andi g Col | i nson 2
Bl attstiel: Furchung
20. Inflorescence: length short court kur z Bacon 3
(+) of axis
medi um noyen mttel Fuerte 5
I nflorescence: |ongueur
de | ' axe | ong | ong | ang Pi nkerton 7
Bl it enst and: Lange der

Achse




TG 97/ 3

Avocado/ Avocat i er/ Avocado, 85-11-13
-12-
Characteristics Exanpl e Varieties
Car act eres Engli sh francais deut sch Exenpl es Not e
Mer kel e Bei spi el ssorten
21. Inflorescence: color of green vertes grin Topa Topa 1
lenticels
red rouges r ot Teague 2
I nfl orescence: coul eur
des lenticelles
Bl it enst and: Far be der
Lentizell en
22. Inflorescence: flower- type A type A Typ A Hass 1
(+) ing type
type B type B Typ B Fuerte 2
Inflorescence: type
floral
Bl it enst and: Bl Ghtyp
23. Duration of flowering short courte kur z 3
Durée de la floraison medi um noyenne mttel 5
Bl Ghdauer | ong | ongue | ang 7
(*) 24. Flower: pubescence absent absente f ehl end Pol I ock 1
of sepa
present présente vor handen Duke, Hass 9
Fleur: pilosité du
sépal e
Bl it e: Behaarung des
Kel chbl atts
(*) 25. Flower: density of sparse faible | ocker Hass 3
pubescence of sepa
medi um noyenne mttel 5
Fleur: densité de |la
pilosité du sépale dense forte di cht Duke 7
Bl Gite: Dichte der Be-
haarung des Kel ch-
blatts
26. Flower: nectary stal ks absent absents f ehl end Etti nger 1
(+) (dissected, with nagni-
fying gl ass) present présents vor handen Fuerte 9
Fl eur: pédoncul es a
nectaires (exanen a la
| oupe; apreés dissec-
tion)
Bl Gite: Stiele mt
Nektarien (hal biert,
mt Vergroésserungs-
gl as)
27. Flower: style strai ght droit ger ade Fuerte 1
(+)
Fleur: style ki nked coudé gekni ckt Col I'i nson 2

Blute: Giffel
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Characteristics Exanpl e Varieties
Car act eres Engli sh francais deut sch Exenpl es Not e
Mer kel e Bei spi el ssorten
28. Flower: pollen absent absent f ehl end Col | i nson 1
Fl eur: pollen present pr ésent vor handen Fuerte 9
Bl ite: Pollen
(*) 29. Mature fruit: size smal | petit kl ei n Duke, Topa Topa 3
Fruit a maturité de medi um noyen mttel Fuerte 5
cueillette: taille
| arge gros gross Col I i nson, Ferdyn, 7
Erntereife Frucht: Sant ana
G Osse
30. Mature fruit: shape of broadl y | ar genent breit G 22, Nabal 1
basal part of fruit rounded arrondi e abger undet
Fruit a naturité de rounded arrondi e abger undet Bacon, Ferdyn 2
cueillette: forme de la
partie basale du fruit obl ong obl ongue | anggezogen Al boyce, Ettinger 3
Erntereife Frucht: Form poi nted poi ntue spitz Sant ana 4
des basal en Teils der
Frucht necked avec collet mt Hals Hor shi m 5
31. Mature fruit: ratio | ow petit kl ein G 22, Nabal 3
| engt h/ maxi num di anet er
medi um noyen mttel Bacon 5
Fruit a naturité de
cueillette: rapport hi gh grand gross Hor shi m 7
| ongueur/ di anetre naxi -
mum
Erntereife Frucht: Ver-
hal tni s Lange/ naxi -
mal er Durchnesser
32. Mature fruit: stalk absent absent e f ehl end Sharwi |, Wirtz 1
cavity
present présente vor handen Bacon, Ettinger 9
Fruit a naturité de
cueillette: dépression
pédoncul aire
Erntereife Frucht:
Sti el hohl e
33. Mature fruit: ratio | ow petit kl ein 3
neck | ength/w dth (at
bendi ng point) medi um noyen mttel 5
Fruit a maturité de hi gh grand gross 7

cueillette: rapport |on-
gueur du collet/|argeur
(au point de courbure)

Erntereife Frucht: Ver-
hal tni s Hal sl ange/ Breite
(am Bi egungspunkt)
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Characteristics Exanpl e Varieties
Car act eres Engli sh francais deut sch Exenpl es Not e
Mer knal e Bei spi el ssorten
34. Mature fruit: shape of deeply prof ondénent tief einge- Duke 1
(+) stylar region depr essed dépri mée senkt
Fruit a maturité de slightly f ai bl enent | ei cht einge- Fuerte 2
cueillette: forne de la depr essed depri mée senkt
région stylaire
flat pl ane eben Ettinger, Ferdy 3
Erntereife Frucht: Form
der Giffelregion rounded arrondi e abger undet Anaheim Wirtz 4
poi nted poi ntue spitz 5
35. Mature Fruit: renmins sunken dépri mé ei ngesunken Col I'i nson 1
(+) of stigmatic surface
rai sed proém nente vor gewdl bt Fuerte 2
Fruit a maturité de
cueillette: trace de la
surface stigmatique
Erntereife Frucht:
Ueberreste der Narben-
oberfl ache
36. Mature fruit: size of smal | petites kur z Ri ncon 3
lenticels
medi um noyennes mttel Fuerte 5
Fruit a maturité de
cueillette: taille des | arge gr andes | ang Etti nger 7
lenticelles
Erntereife Frucht:
Grosse der Lentizellen
37. Mature fruit: color of I'ight green vert clair hel | grin 1
lenticels
yel | ow j aunes gel b Fuerte 2
Fruit a maturité de
cueillette: coul eur des br own brunes braun 3
lenticelles
red rouges r ot 4
Erntereife Frucht: Far-
be der Lentizellen
38. Mature fruit: conspic- i nconspi cuous peu nettes undeutlich Topa Topa 1
uousness of lenticels
conspi cuous nettes deutlich Et ti nger 2
Fruit a maturité de
cueillette: netteté de
lenticelles
Erntereife Frucht: Aus-
pragung der Lentizellen
39. Mature fruit: distri- di f fused di f fuse fl&achig Duke, Rincon 1
bution of lenticels
in linear en bandes in linearen Shar wi | 2
Fruit a maturité de bands linéaires Streifen

cueillette: distribu-
tion des lenticelles

Erntereife Frucht: Ver-
teilung der Lentizellen
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Characteristics Exanpl e Varieties
Car act eres Engli sh francais deut sch Exenpl es Not e
Mer kel e Bei spi el ssorten
40. Mature fruit: glossi- weak faible gering Fuerte, Horshim
ness
medi um noyenne mttel Etti nger, Zutano
Fruit & naturité de
cueillette: brillance strong forte stark Duke, Santana, Topa
Topa
Erntereife Frucht:
4d anz
(*) 41. Mature fruit: relief very snooth trés lisse sehr glatt Duke, Ferdyn,
of surface Teague, Topa Topa
Fruit a maturité de snmoot h lisse glatt Bacon, Ettinger
cueillette: rugosité
medi um noyenne mttel Al boyce, Fuerte,
Erntereife Frucht: Un- Hor shi m
ebenheit der oerfl ache
rough rugueux rauh Hass
very rough trés rugueux sehr rauh Pi nkerton
42. Mature fruit: persis- weak faible gering Hass
tence of perianth
medi um noyenne mttel
Fruit a naturité de
cueillette: persis- strong forte stark Fuerte
tance du périanthe
Erntereife Frucht:
Ausdauern der Bl uten-
hil | e
43. Mature fruit: width of narrow étroite schmal Et ti nger
stalk cavity
medi um noyenne mttel Fuerte
Fruit a naturité de
cueillette: largeur de br oad | arge breit Col | i nson
la cavité pédicellaire
Erntereife Frucht:
Breite der Stielhoéhle
44, Mature fruit: position al ong axis dans | ' axe entl ang der G 22, Nabal
of stalk du fruit Achse
Fruit a maturité de obl i que obl i que seitlich Fuerte, Wirtz
cueillette: position
du pédicelle
Erntereife Frucht:
Sitz des Stieles
(*) 45. Pedicel: length very short trés court sehr kurz
Pédi cel I e: | ongueur short court kur z Pol I ock
Fruchtstiel: Lange medi um noyen mttel Fuerte
| ong | ong | ang G 22, Hass
very |ong trés long sehr | ang Pi nkerton
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Characteristics Exanpl e Varieties
Car act eres Engli sh francais deut sch Exenpl es Not e
Mer knal e Bei spi el ssorten
46. Pedi cel : conspi cuous- i nconspi cuous peu nette undeut li ch Al boyce 1
ness of junction with
peduncl e conspi cuous nette deutlich Hass, Nabal, Topa 2
Topa
Pédicelle: netteté de
la jonction avec le
pédoncul e
Fruchtstiel: Auspra-
gung der Ver bi ndungs-
stelle mt dem Sti el
des Fruchtstands
47. Pedicel : dianeter com same méne di anetre gl eichgross Etti nger 1
(+) pared to peduncle
| ar ger plus | arge gr ésser Duke, Ferdyn, 2
Pédi cel l e: dianetre par Shar wi
rapport au pédoncul e
Fruchtstiel: Durchnes-
ser im Verhaltnis zum
Stiel des Fruchtstands
(*) 48. Pedicel: shape cylindrical cylindrique zylindrisch Ferdyn, Horshim 1
(+) Teague
Pédi cel l e: forne
coni cal pyr am dal kegel form g Edr anol 2
Fruchtstiel: Form
(*) 49. Pedicel: "nail head" absent absent e f ehl end Duke, Edranol, 1
(+) shape Wirt z
Pédi celle: fornme en present présente vor handen Pol | ock 9
téte de clou
Fruchtstiel: Nagel kopf -
form
50. Pedicel: color yel | ow j aune gel b Duke 1
Pédi cel | e: coul eur yel | ow green vert jaune gel bgr iin Hass 2
Fruchtstiel: Farbe green vert grun Al boyce 3
reddi sh rougeatre rotlich Wirt z 4
51. Pedicel: surface snmoot h lisse glatt Duke, Ferdyn, Topa 1
Topa
Pédi cel l e: surface
wr i nkl ed ri dée gerieft Edranol , Ettinger 2
Fruchtstiel: Oberfl ache
52. Ripe fruit: color of dark green vert foncé dunkel grin Anahei m Pi nkerton 1
skin

Fruit a maturité de
consonmat i on: coul eur
de |' épiderne
Essrei fe Frucht: Farbe
der Schal e

green

yel | ow green

red
purpl e

purpl e bl ack

vert

vert jaune

rouge
vi ol et

noir violet

grin

gel bgrun

rot
pur purn

pur pur schwar z

2
Duke, Ferdyn, 3
Teague

4

5
Hass, Topa Topa 6
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Characteristics Exanpl e Varieties
Car act eres Engli sh francais deut sch Exenpl es Not e
Mer kel e Bei spi el ssorten
(*) 53. Ripe fruit: thickness very thin trés fin sehr dunn Ettinger, Topa Topa 1
of skin
thin fin dinn Fuerte 3
Fruit & naturité de
consonmat i on: épai s- medi um noyen mttel Edr anol 5
seur de |'épidernme
t hi ck épai s di ck Hass 7
Essreife Frucht: Dicke
der Schal e very thick trés épais sehr dick G 22 9
54. Ripe fruit: texture of menbr anous menbr aneux menbranartig Etti nger, Teague, 1
skin Topa Topa
Fruit a naturité de | eat hery cori ace | ederartig Edranol, Pol I ock, 2
consonmat i on: épai sseur Sant ana
de |' épiderne
Essreife Frucht: Textur cor ky |'i égeux korkartig G 22, Nabal 3
der Schal e
55. Ripe fruit: adherence weak faible gering Edranol, Fuerte 3
of skin to flesh
medi um noyenne mttel Shar wi | 5
Fruit a naturité de
consonmat i on: adhérence strong forte stark Etti nger, Nabal, 7
de |'épiderme a la Teague
chair
Essreife Frucht: An-
haften der Schal e am
Fl ei sch
56. Ripe fruit: main color whi ti sh bl anchatre wei sslich Bacon, Ettinger, 1
of flesh Teague
Fruit a maturité de pal e green vert clair hel | gr Gin G6 2
consonmmati on: coul eur
principale de la chair cream créme cremnef ar ben Al boyce, Fuerte 3
Essreife Frucht: Haupt- yel | ow j aune gel b Nabal 4
farbe des Fleisches
57. Ripe fruit: color of pal e green vert clair hel | grin Sant ana 1
flesh next to skin
green vert grin Fuerte, Sharwil 2
Fruit a naturité de
consonmat i on: coul eur yel | ow green vert jaune gel bgr iin Duke 3
de la chair pres de
| épi derme
Essreife Frucht: Farbe
des Fl ei sches nahe der
Schal e
58. Ripe fruit: width of narrow étroite schmal Duke, Santana 3
colored | ayer of flesh
next to skin medi um noyenne mttel Fuerte 5
Fruit a maturité de wi de épai sse breit Edr anol 7

consommati on: | argeur
de la zone col orée de
la chair prés de |'épi-
derme

Essreife Frucht: Breite
der Farbzone des Flei-
sches nahe der Schal e
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Exenpl es
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Not e

59.

Ri pe fruit: conspic-
uousness of fibres in
flesh

Fruit a maturité de
consonmation: netteté
des fibres dans |la
chair

Essreife Frucht: Aus-
pragung der Fasern im
Fl ei sch

i nconspi cuous

conspi cuous

peu nettes

nettes

undeut i ch

deutlich

Fuerte, Santana

Edranol, Ettinger
Ryan

2

60

Ripe fruit: texture of
flesh

Fruit a maturité de
consonmmati on: texture
de la chair

Essreife Frucht: Textur
des Fl ei sches

snmoot h

granul ar

lisse

granul euse

glatt

korni g

Fuerte

61.

Ripe fruit: firmmess of
flesh

Fruit a maturité de
consonmmation: ferneté
de la chair

Essreife Frucht: Festig-
keit des Fleisches

weak
medi um

strong

faible
noyenne

forte

gering
mttel

stark

Sant ana

Fuerte, Santana

62.

Ripe fruit: anise
aroma of flesh

Fruit a maturité de
consommation: aroéne
ani sé de la chair

Essrei fe Frucht: Anis-
aroma des Fl ei sches

absent

present

absent

pr ésent

fehl end

vor handen

Hass

Mexi col a

63

Ripe fruit: bitterness
of flesh

Fruit a maturité de
consonmati on: amnertumne
de la chair

Essreife Frucht: Bit-
terkeit des Fleisches

absent

present

absent e

présente

fehl end

vor handen

Fuerte

64

Ripe fruit: setting of
seed in cavity

Fruit a maturité de
consonmmation: situation
du noyau dans la cavité

Essreife Frucht: Sitz
des Kernes in der Hobhle

| oose

tight

libre

renpl i ssant
total enent |a
cavité

| ocker

f est

Naba
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Characteristics Exanpl e Varieties
Car act eres Engli sh francais deut sch Exenpl es Not e
Mer knal e Bei spi el ssorten
65. Seed: size conpared to smal | petit kl ei n Pi nkerton 3
fruit size
medi um noyen mttel Fuerte 5
Noyau: taille par
rapport a celle du | arge gros gross G 22, Topa Topa 7
fruit
Kern: Grosse im Ver-
hal tnis zur Frucht-
gr 6sse
66. Seed: shape in |ongi- el liptical el liptique el liptisch Al boyce, Topa Topa 1
(+) tudinal section
ovat e oval e eiformg Wirt z 2
Noyau: forme en
section | ongitudinale circul ar circulaire rund Mayapan 3
Kern: Form i m Langs- obl ate apl ati breitrund Edranol, G 22 4
schnitt
base flat- base apl ati e, Basi s abge- Bacon, Ferdyn 5
tened, apex somet arrondi flacht, Spitze
rounded rund
base flat- base apl ati e, Basi s abge- Ettinger, Fuerte 6
tened, apex sommet conique flacht, Spitze
coni cal kegel form g
67. Seed: shape in cross circul ar circulaire rund Fuerte 1
section
elliptical el liptique el liptisch Ryan 2
Noyau: forme en
section transversale
Kern: Form i m Quer -
schnitt
68. Seed: pol yenbryony absent absent e f ehl end 1
Noyau: pol yenbryonie present présente vor handen 9
Kern: Pol yenbryonie
69. Seed coat: adherence to enbryo a | "enbryon am Enbryo Edr anol 1
Tégunents: adhérence to flesh ala chair am Fl ei sch Etti nger 2
Schal e des Kernes: An- to neither ni al'enbry- weder am Em Hor shi m 3
haften on, ni ala bryo noch am
chair Fl ei sch
70. Cotyl edon: surface snoot h lisse glatt Bacon 1
Cot yl édon: surface slightly f ai bl enent | ei cht ge- 2
wri nkl ed ridé schrunmpf t
Kei nbl att: Oberfl a&che
wri nkl ed ridé geschrunpft Col | i nson, Zutano 3
71. Time of flowering early précoce friah Duke 3
Epoque de floraison medi um noyenne mttel Fuerte 5
Zei t punkt der Blute late tardive spat Hass 7
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Characteristics Exanpl e Varieties
Car act eres Engli sh francais deut sch Exenpl es Not e
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(*) 72. Time of fruit maturity very early trés précoce sehr fruh Topa Topa 1
for harvesting
early précoce friah Et ti nger 3
Epoque de maturité de
cueillette des fruits medi um noyenne mttel Fuerte 5
Zei t punkt der Ernte- late tardive spat Hass, Ryan 7
rei fe der Frucht
very late tres tardive sehr spat Reed 9
73. Mature fruit: storage very short trés courte sehr kurz 1
on tree
short courte kur z 3
Fruit a maturité de
cueillette: conserva- medi um noyenne mttel 5
tion sur |'arbre
|l ong | ongue | ang 7
Erntereife Frucht:
Hal t bar keit am Baum very | ong trés | ongue sehr | ang 9
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EXPLANATI ONS AND METHODS/ EXPLI CATI ONS ET METHODES/
ERLAEUTERUNGEN UND METHODEN

Ad/ Add./Zu 9

Leaf bl ade: folding

Li mbe: pliure

Bl attspreite: Faltung

1 2
flat or slightly concave concave
absente ou faibl enent concave concave
eben oder |eicht konkav konkav

3 4
assymmetrically fol ded tw sted
asynetri que t or sadée

asymmetri sch gefaltet ver dr eht
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Ad/ Add./Zu 11

Leaf bl ade: shape

Li mbe: forne

Bl attspreite: Form

1 2 3
elliptical | anceol at e ovate
el liptique | ancéol é oval e
el liptisch lanzettformg eiformg

]

4 5
obovat e rounded
oboval e ar r ondi

verkehrt eiformg abger undet
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-23-
Ad/ Add. / Zu 12
Leaf bl ade: shape of tip
Li nbe: forne du sonmet
Bl attspreite: Formder Spitze
1 2
attenuate acum nat e
effilé acum né
mt aufge- zugespi t zt
setzter Spitze
3 4
acut e obtuse or rounded
poi ntu obtuse ou arrondi
spitz stunpf oder abgerundet
Ad/ Add. / Zu 13
Leaf blade: twisting of tip
Li nbe: torsion du sonmet
Bl attspreite: Verdrehung der Spitze
é
1 9
absent present
absent e présente

f ehl end vor handen
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Ad/ Add. / Zu 20

Inflorescence: length of axis

Inflorescence: |ongueur de |'axe

Bl it enst and: Lange der Achse

3 5
short medi um
court noyen
kur z mtte
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- 25.
Ad/ Add. / Zu 22
Inflorescence: type
Inflorescence: type floral
Bl it enst and: Bl Ghtyp
A flower frominflorescence
Une fleur de |'inflorescence
Ei ne Bl Gite des Bl it enstands
Typel/ Typ A B
a. m open with female parts cl osed
functional
mat i née ouverte avec des orga- fer me
Day 1 nes fenelles fonc-
tionnels
Vormittag offen mt funktionie- geschl ossen
renden wei bl i chen
Or ganen
Jour 1
p. m cl osed open with female parts
functional
apres-mdi fernée ouverte avec des orga-
Tag 1 nes fenelles fonc-
tionnels
Nachmi ttag geschl ossen offen mt funktionie-
renden wei bl i chen
Or ganen
a.m cl osed open with nale parts
functional
mat i née fernée ouverte avec des or-
Day 2 ganes mal es fonction-
Vormittag geschl ossen offen mt funktionie-
renden nmannl i chen
Organen
Jour 2
p. m open with male parts cl osed
functional
apres-mdi ouverte avec des orga- fernée
nes nél es fonctionnels
Tag 2
Nachmi ttag offen mt funktionie- geschl ossen

renden wei bl i chen
Or ganen




Avocado/ Avocat i er/ Avocado,

Ad/ Add. / Zu 26

Fl ower: nectary stal ks (dissected, with magnifying gl ass)

Fl eur: pédoncul es a nectaires (exanen a |la | oupe

85-11-13

apres di ssection)

Bl ite: Stiele nmit Nektarien (halbiert,

mt Vergrdésserungsgl as)

1

absent
absent s
f ehl end

Ad/ Add. / Zu 27
Fl oner: style
Fl eur: style

Blute: Giffel

/

1

strai ght
droit
ger ade

9

pr esent
présents
vor handen

ki nked
coudé
gekni ckt
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Ad/ Add./ Zu 34

Mature fruit: shape of stylar region

Fruit & naturité de cueillette: forne de la région stylaire

Erntereife Frucht: Formder Giffelregion

1

deeply depressed
prof ondénent dépri mée
tief eingesenkt

3 4
flat rounded
pl ane arrondi e
eben abger undet

Ad/ Add. / Zu 35

Mature fruit: remmins of stigmatic surface

2

slightly depressed
fai bl ement dépri mée
| ei cht ei ngesenkt

5

poi nted
poi ntue
spitz

Fruit a maturité de cueillette: traces de la surface stigmatique

Erntereife Frucht: Ueberreste der Narbenoberfl ache

1

sunken
dépri mé
ei ngesunken

rai sed
proéni nent e
vor gewdl bt
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Ad/ Add. / Zu 47

Pedi cel : dianeter conpared to peduncle

Pédi cel l e: dianetre par rapport au pédoncul e

Fruchtstiel: Durchnmesser imVerhaltnis zum Stiel des Fruchtstands

1 2
sane | ar ger
nméne di anetre plus |arge
gl ei chgross gr ésser

Ad/ Add. / Zu 48
Pedi cel : shape

Pédi cell e: forne

Fruchtstiel: Form

e

1 2
cylindrical coni ca
cylindrique pyram dal e

zylindrisch pyr am denf 6rni g
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Ad/ Add. / Zu 49

Pedi cel : "nai |l head" shape

Pédicelle: forne en téte de clou

Fruchtstiel: Nagel kopfform

1 9

absent present
absente présente
f ehl end vor handen

Ad/ Add. / Zu 66

Seed: shape in |ongitudinal section

Noyau: forne en section |ongitudinale

Kern: Formim Langsschnitt

U C

3
elliptical ovate circul ar
el liptique oval e circulaire
el liptisch eiformg rund
4 5 6
obl ate base flattened, base flattened
apex rounded apex conica
apl ati base apl ati e, base aplatie
sommet arrondi sommet coni que
breitrund Basi s abgefl acht, Basi s abgefl acht,
Spi tze rund Spitze kegel formg

[ Annex fol |l ows/
L' annexe suit/
Anl age folgt]
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Ref er ence Nunber

(not to be filled in by the applicant)
Réf érence

(réservé aux Administrations)

Ref er enznumrer

(ni cht vom Annel der auszuf il | en)

TECHNI CAL QUESTI ONNAI RE
to be conpleted in connection with an application for plant breeders' rights

QUESTI ONNAI RE TECHNI QUE
a renplir en relation avec une demande de certificat d obtention végétale

TECHNI SCHER FRAGEBOGEN
in Verbindung nmt der Anneldung zum Sortenschutz auszufillen

1. Speci es/ Espéce/ Art Persea anericana MII.

AVOCADO

AVOCATI ER

AVOCADO
2. Applicant (Nane and address)/Demandeur (nom et adresse)/Annel der (Nanme und Adresse)
3. Proposed denomi nation or breeder's reference

Dénomi nati on proposée ou référence de |'obtenteur
Vor geschl agene Sortenbezei chnung oder Annel debezei chnung

4. Information on origin, mintenance and reproduction of the variety
Rensei gnenents sur |'origine, le naintien et la reproduction de la variété
I nfornationen tber Ursprung, Erhaltung und Vernehrung der Sorte

5. Characteristics of the variety to be given (the nunmber in brackets refers to the correspondi ng
characteristic in the Test Guidelines; please mark the state of expression which best
corresponds)

Caracteres de la variété a indiquer (le chiffre entre parenthéses renvoie au caractere
correspondant dans les principes directeurs d exanen; priere de marquer d'une croix |le niveau
d' expression approprié)

Anzugebende Merknmal e der Sorte (die in Kl anmmern angegebene Zahl verwei st auf das entsprechende
Merkmal in den Prifungsrichtlinien; die Auspragungsstufe, die der der Sorte am nach- sten
kommt, bitte ankreuzen)
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Characteristics Exanpl e Varieties

Car act eres Engli sh francais deut sch Exenpl es Not e

Mer knal e Bei spi el ssorten
5.1 Young | eaf: antho- absent absente f ehl end Duke, Pol I ock 1[ ]
(5) cyani n col oration

present présente vor handen Edr anol 9 1

Feuill e jeune: pig-

ment ati on aut hocyani que

Junges Bl att: Anthocyan-

f &r bung
5.2 Leaf bl ade: anise aronm absent absent f ehl end Edranol, Pollock 1 ]
(18)

Li mbe: aro6nme ani sé present pr ésent vor handen Duke 9 ]

Bl attspreite: Anisaronm
5.3 Pedi cel : shape cylindrical cylindrique zylindrisch Ferdyn, Horshim 1[ ]
(48) Teague

Pédicel l e: forne

coni cal pyr am dal kegel form g Edr anol 2[ ]

Fruchtstiel: Form
5.4 Pedi cel : "nai |l head" absent absente f ehl end Duke, Edranol, 1[ ]
(49)  shape Wirt z

Pédicelle: forne en present présente vor handen Pol I ock 9 1

téte de clou

Fruchtstiel: Nagel kopf -

form
6. Simlar varieties and differences fromthese varieties

Vari ét és voisines et différences par

Aehnliche Sorten und Unterschiede zu di esen Sorten

Denoni nation of varieties

Dénom nati on des vari ét és

Bezei chnung der Sorten

Di fferences
Di fférences
Unt er schi ede

rapport a ces variétés
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Addi tional information which may hel p to distinguish the variety

Rensei gnenents conpl énentaires pouvant faciliter la détermi nation des caractéres distinctifs de
la variéteée

Zusat zl i che I nformati onen zur Erleichterung der Unterschei dung der Sorte

Resi stance to pests and di seases
Rési stance aux parasites et aux nal adi es
Resi st enzen gegenuber Schador gani snen

Speci al conditions for the examination of the variety
Conditions particuliéres pour |'exanmen de la variéteée
Besonder e Bedi ngungen fir die Prifung der Sorte

O her information
Autres rensei gnenents
Ander e | nformati onen

[End of Annex and of docunent/
Fin de |'annexe et du docunent/
Ende der Anl age und des Dokunents]





