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document.
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Diese Veroffentlichung wurde von einer Papierkopie gescannt und kénnte Abweichungen von der originalen
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(Capsi cum annuum L. )

These Guidelines should be read in conjunction with document UPOV/ TG 1/2, which contains
expl anatory notes on the general principles on which the Cuidelines have been established.

Ces principes directeurs doivent étre interprétés en relation avec |e docunment UPOV/ TG 1/ 2,
qui contient des explications sur les principes généraux qui sont a la base de |eur
rédacti on.

Diese Richtlinien sind in Verbindung nmit dem Dokunent UPOV/ TG 1/2 zu sehen, das Erkl & ungen
Uber die allgeneinen Grundsatze enthalt, nach denen die Richtlinien aufgestellt wurden.
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[ Engli sh]

l. Subj ect of these Cuidelines

These Test Quidelines apply to all varieties of Capsicum annuum L.
(Sweet Pepper, Hot Pepper, Paprika).

1. Material Required

1. The conpetent authorities deci de when, where and in what quantity and
quality the seed required for testing the variety is to be delivered.
Applicants submitting nmaterial from a State other than that in which the
testing takes place nust make sure that all custonms fornmalities are
conplied wth. The mnimum quantity of seed to be supplied by the
applicant in one or several sanples should be:

10 g.

The seed should at least neet the nmininmum requirenents for germnination
capacity, npoisture content and purity for nmarketing certified seed in the
country in which the application is made. The germ nation capacity shoul d
be as high as possible.

2. The plant nmaterial must not have undergone any treatnent unless the

conpetent authorities allow or request such treatnent. If it has been
treated, full details of the treatnent nmust be given

Ill. Conduct of Tests

1. The m ni mum duration of tests should normally be two simlar grow ng
peri ods.
2. The tests should normally be conducted at one place. If any

i mportant characteristics of the variety cannot be seen at that place, the
variety nay be tested at an additional place.

3. The tests should be carried out under conditions ensuring norna

growmh. The size of the plots should be such that plants or parts of
plants may be renmpved for neasurenment and counting wthout prejudice to
t he observations which nust be made up to the end of the grow ng period

As a mininmum each test should include 35 plants in the open or 18 plants
in the glasshouse, which should be divided between two or nore replicates.
Separate plots for observation and for measuring can only be used if they
have been subject to simlar environnental conditions.

4, Addi tional tests for special purposes may be established.

V. WMethods and Cbservati ons

1. Unl ess ot herw se i ndi cat ed, al | observations det er mi ned by
neasur enent or counting should be made on 18 plants or parts of 18 plants.

2. For the assessment of unifornmity a population standard of 2 % for
openpol linated varieties and of 1 % for hybrid varieties wth an
acceptance probability of 95 % should be appli ed. In the case of a size
of 35 plants in the open or 18 plants in the glasshouse, the naximm
nunmber of off-types allowed would be 1 for hybrid varieties in the open or
in the glasshouse, whereas for open-pollinated varieties it would be 2 in
the open and 1 in the gl asshouse.
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3. Al'l observations on the leaf should be recorded on fully devel oped
| eaves on a level in flower beyond the first branching on secondary side
shoot s.

4, Unl ess otherwi se indicated, all observations on the fruit should be
nmade on wel |l devel oped nature fruits of the second or third fl owered node.

5. The variety description should state whether the records have been
taken in the glasshouse or in the open

6. When resistance characteristics are used for assessing distinctness,

uniformty and stability, records nust be taken wunder conditions of
controlled infection on at l[east 18 plants.

V. G ouping of Varieties

1. The collection of varieties to be grown should be divided into groups
to facilitate the assessnment of distinctness. Characteristics which are
suitable for grouping purposes are those which are known from experience
not to vary, or to vary only slightly, within a variety. Their vari ous
states of expression should be fairly evenly distributed throughout the
col l ection.

2. It is recommended that the conpetent authorities use the follow ng
characteristics for grouping varieties:

(i) Plant: shortened internode (in upper part) (characteristic 4)
(ii) Fruit: color before maturity (characteristic 13)
(iii) Fruit: predom nant shape of |ongitudinal section
(characteristic 19)
(iv) Fruit: color at maturity (characteristic 23)
(v) Fruit: capsaicin in placenta (characteristic 36)
(vi) Resistance to Tobanovirus, Pathotype Py (characteristic 39.1)

VI . Characteristics and Synbol s

1. To assess distinctness, uniformty and stability, the characteristics
and their states as given in the three UPOV worki ng | anguages in the Table
of Characteristics should be used.

2. Notes (1 to 9), for the purposes of electronic data processing, are
gi ven opposite the states of expression for each characteristic.

3. Legend:

(*) Characteristics that should be used on all varieties in every grow ng
period over which the exaninations are nade and always be included in
the variety descriptions, except when the state of expression of a
precedi ng characteristic or regional environnmental conditions render
this inpossible.

(+) See Explanations on the Table of Characteristics in chapter VIII



TG 76/ 7
Sweet Pepper/ Pi nent/ Paprika, 94-11-04

[francai s]

l. hj et de ces principes directeurs

Ces principes directeurs d' exanmen s'appliquent a toutes les variétés
de Capsi cum annuum L.

I1. WMatériel requis

1. Les autorités conpétentes décident des quantités de senences
nécessaires pour |'examen de la variété, de leur qualité ainsi que des
dates et lieux d' envoi. Il appartient au demandeur qui sounet des
senences provenant d'un pays autre que celui ou |'exanmen doit avoir lieu
de s'assurer que toutes les fornmalités douaniéres ont été danent
acconpl i es. La quantité nmininale de senmences a fournir par |e demandeur
en un ou plusieurs échantillons sera de:

10 g.

Les senences doivent au noins satisfaire les conditions mnimles exigées
pour la faculté germinative, la teneur en eau et la pureté pour |a conmer-
cialisation des senences certifiées dans |le pays dans |equel |a demande
est faite. La faculté germinative doit étre aussi él evée que possible.

2. Le matériel végétal ne doit pas avoir subi de traitenent sauf autori-

sation ou denande expresse des autorités conpétentes. S il a été traité
le traitement appliqué doit étre indiqué en détail

I1l. Conduite de |'exanen

1. La durée mnimale d examen est en regle générale de deux cycles sim-
| aires de végétation.

2. En regle générale, les essais doivent étre conduits en un seul Iieu.
S ce lieu ne permet pas de faire apparaitre certains caractéeres

inmportants de la variété, celle-ci peut aussi étre étudi ée dans un autre
lieu.

3. Les essais doivent étre conduits dans des conditions normal es de cul -
ture. La taille des parcelles doit étre telle que |'on puisse prélever
des plantes ou parties de plantes pour effectuer des nmesures ou des
dénonbrenments sans nuire aux observations wultérieures qui doivent se
poursuivre jusqu'a la fin de la période de végétation. Chaque essai doit
porter sur au nmoins 35 plantes en pleine terre ou 18 plantes en serre, qui
doivent étre réparties en deux ou plusieurs répétitions. On ne peut
utiliser des parcelles séparées, destinées |'une aux observations et
|"autre aux mesures, que si elles sont soum ses a des conditions de mlieu
simlaires.

4, Des essais additionnels peuvent étre établis pour certaines déter-
nm nati ons.

V. Mthodes et observations

1. Sauf indication contraire, toutes |es observations conportant des
nensur ati ons ou dénonmbrements doivent porter sur 18 plantes ou parties de
18 pl antes.

2. Pour |'évaluation de |'honbgénéité il faut appliquer une norne de
popul ation de 2 % pour les variétés a fécondation libre et d' 1 % pour |es
vari ét és hybrides avec une probabilité d' acceptation de 95 % Dans le cas
d' un échantillon de 35 plantes en pleine terre ou 18 plantes en serre, le
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nonbre maxi mum de plantes aberrantes toléré sera 1 pour les variétés
hybrides en pleine terre ou en serre et de 2 en pleine terre et 1 en serre

7

pour les variétés a fécondation libre.

3. Toutes |les observations sur la feuille doivent étre effectuées sur
des feuilles conpl etenment dével oppées a un niveau en fleur au-dessus de |la
prem ere ram fication sur pousses |atéral es secondaires.

4, Sauf indication contraire, toutes |es observations sur |le fruit
doi vent étre effectuées sur des fruits mirs, bien dével oppés, du deuxiéene
ou troisiéne noeud florifeére.

5. La description doit préciser si les observations ont été réalisées
sous serre ou en pleine terre.

6. Lorsque des caractéres de résistance sont utilisés pour évaluer |es
possibilités de distinction, | ' honbgénéité et la stabilité, | es

observations doivent étre effectuées sur des essais faits en conditions
d' infection contr6l ée sur au noins 18 pl antes.

V. G oupenent des vari étés

1. La collection des variétés a cultiver doit étre divisée en groupes
pour faciliter la détermnation de la distinction. Les caracteres a
utiliser pour définir les groupes sont ceux dont on sait par expérience
qu'ils ne varient pas, ou qu'ils varient peu, a |l'intérieur d une variété.

Les différents niveaux d' expression doivent étre assez unifornénment
répartis dans la collection.

2. Il est recommandé aux autorités conpétentes d' utiliser |es caracteéres
ci -apres pour |e groupenent des vari étés

i) Plante : entre-noeud raccourci (a la partie supérieure)
(caractere 4)
ii) Fruit : couleur avant maturité (caractéere 13)
iii) Fruit : forme prédom nante de |la section |ongitudinale
(caractére 19)
iv) Fruit : couleur & maturité (caractére 23)
v) Fruit : capsaicin dans |le placenta (caractere 36)
vi) Résistance au Tobanovirus, pathotype Py (caractere 39.1)

VI. Caractéres et synbol es

1. Pour évaluer les possibilités de distinction, |'honmpgénéité et la
stabilité, on doit utiliser les caractéres indiqués dans |e tableau des
caracteres, avec leurs différents niveaux d'expression, dans les trois
| angues de travail de |'UPOV.

2. En regard des différents niveaux d'expression des caracteéeres, sont
i ndiquées des notes (1 a 9) destinées au traitenent électronique des
données.

3. Légende

(*) Caractéres qui doivent étre utilisés pour toutes les variétés, a
chaque cycle de végétation, au cours duquel |es essais sont réalisés,
et qui doivent toujours figurer dans |la description de la variété,
sauf si le niveau d'expression d'un caractere précédent ou |es
conditions de nmilieu régionales | e rendent inpossible.

(+) Voir |'explication du tableau des caractéres au chapitre VII|I
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[ deut sch]

l. Anwendung di eser Richtlinien

Diese Richtlinien gelten fur alle Sorten von Capsi cum annuum L.

1. Anforderungen an das Vernehrungsnateri al

1. Di e zust andi gen Behdrden bestinmren, wann, wohin und in wel cher Menge
und Beschaf f enhei t das fur die Prafung der Sorte erforderliche
Vermehrungsmaterial zu liefern ist. Anmelder, die Miterial von ausserhalb
des Staates einreichen, in dem die Prifung vorgenonmen wrd, mnissen
sicherstellen, dass alle Zollvorschriften erfidllt sind. D e vom Annel der
in ei ner oder mehr er en Pr oben ei nzusendende M ndest nenge an
Ver mehrungsmaterial sollte betragen:

10 g.

Das Saatgut sollte wenigstens die M ndestforderungen an di e Keinfahigkeit,
den Feuchtigkeitsgehalt und die Reinheit fiar die Vermarktung von
zertifiziertem Saatgut des Landes erfullen, in dem die Anneldung
ei ngereicht wrde. Die tatséchliche Keinfahigkeit sollte so hoch we
noglich sein.

2. Das Vernehrungsnaterial darf Kkeiner Behandlung unterzogen worden
sein, es sei denn, dass die zustandigen Behdrden eine solche Behandl ung
gestatten oder vorschreiben. Soweit es behandelt worden ist, missen die
Ei nzel hei ten der Behandl ung angegeben werden.

[11. Durchfihrung der Prifung

1. Di e M ndest prufungsdauer sollte in der Regel zwei gleichartige Wachs-
tunsperi oden betragen.

2. Die Prifungen sollten in der Regel an einer Stelle durchgefihrt
werden. Wenn einige wchtige Merknmale an diesem Ot nicht festgestellt
wer den koénnen, kann die Sorte an einemweiteren Ot geprift werden.

3. Di e Prafungen sollten unter Bedi ngungen durchgefihrt werden, die eine
normal e Pflanzenentw cklung sicherstellen. Die Parzellengrdsse ist so zu
benmessen, dass den Bestanden die fidr Messungen und Zahl ungen benétigten
Pfl anzen oder Pflanzenteil e entnommen werden koénnen, ohne dass dadurch die
Beobacht ungen, die bis zum Abschluss der Vegetationsperiode durchzufihren
sind, beeintréachtigt werden. Jede Prufung sollte insgesam wenigstens
35 Pflanzen im Freien oder 18 Pflanzen unter das unfassen, die auf zwei
oder nehrere Wederholungen verteilt werden sollten. Getrennte Parzellen
fiar Beobachtungen einerseits und Messungen andererseits koénnen nur bei
Vorl i egen ahnlicher Umel t bedi ngungen verwendet werden.

4. Zuséat zl i che Prufungen fir besondere Erforderni sse kénnen durchgef dhrt
wer den.

I'V. Methoden und Erfassungen

1. Sofern nicht anderweitig angegeben, sollten alle Erfassungen, die
durch Messen oder Zahlen vorgenonmen werden, an 18 Pflanzen oder Teilen
von 18 Pflanzen erfol gen.

2. Fur di e Bestimung der Honobgenitat sollte ein Popul ati onsstandard von
2 % fur offen abblihende Sorten und 1 % fir Hybridsorten mt einer
Akzept anzwahr schei nlichkeit von 95 % verwendet werden. Bei der oben
genannten Probengrdsse von 35 Pflanzen im Freien oder 18 Pflanzen unter
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G as wirde die hochste zul dssige Zahl von Abwei chern fir Hybridensorten im
Freien oder unter Gas 1 sowie fur offen abbl thende Sorten im Freien 2 und
unter G as 1 betragen.

3. Al'le Erfassungen am Blatt sollten an voll entw ckelten Blattern auf
Bl Gt enhéhe oberhalb der ersten Verzweigung an sekunddren Seitentrieben
erf ol gen.

4. Sofern nicht anderweitig angegeben, sollten alle Erfassungen an der
Fr ucht an gut entw ckel ten Frichten am zweiten  oder dritten
bl Ut ent ragenden Knoten erfol gen.

5. In der Sortenbeschrei bung sollte angegeben werden, ob die
Beobacht ungen i m Gewachshaus oder im Freiland erfol gten.

6. Sof ern Resistenznmerknale fir die Feststellung der Unterschei dbarkeit,
Honogeni t &t und Best &ndi gkei t her angezogen wer den, nissen die

Beobachtungen an Prifungen unter kontrollierten Infektionsbedi ngungen an
weni gstens 18 Pflanzen durchgef ihrt werden.

V. G uppi erung der Sorten

1. Das Priufsortiment sollte zur I|eichteren Herausarbeitung der Unter-
schei dbarkeit in Guppen unterteilt werden. Fur die G uppierung sind
sol che Merkmal e geei gnet, die erfahrungsgentiss i nnerhalb einer Sorte nicht
oder nur wenig variieren. Die verschiedenen Ausprégungsstufen sollten in
der Vergl ei chssamm ung ziemich gleichnssig verteilt sein.

2. Den zustandi gen Behorden wird enpfohlen, die nachstehenden Merkmnale
far die Guppierung der Sorten heranzuzi ehen:

i) Pflanze: verkirztes Internodium (i moberen Teil) (Merkmal 4)
ii) Frucht: Farbe vor der Reife (Merknmal 13)
iii) Frucht: Uberw egende Form des Langsschnitts (Merkmal 19)
iv) Frucht: Farbe bei der Reife (Merknmal 23)
v) Frucht: Capsaicin in der Plazenta (Merknal 36)
vi) Resistenz gegen Tobanovirus, Pathotyp Pg (Merknal 39.1)

VI. Merkmal e und Synbol e

1. Zur Beurteilung der Unterscheidbarkeit, Honpogenitat und Bestandi gkeit
sollten die Merkmale mit ihren Auspréagungsstufen, wie sie in der Merknals-
tabelle in den drei UPOV-Arbeitssprachen aufgefihrt sind, verwendet
wer den.

2. H nter den Auspragungsstufen fur jedes Merkmal stehen Noten (von 1

bis 9) fur eine el ektronische Datenverarbeitung.

3. Legende:

(*) Merknale, die fur alle Sorten in jedem Priafungsjahr, in dem Prufungen
vor genonmen wer den, her angezogen wer den und in j eder
Sor t enbeschr ei bung ent hal ten sein sol | ten, sof ern die

Auspragungsstufe eines vorausgehenden Merknmals  oder regi onal e
Umwel t bedi ngungen di es ni cht ausschliessen.

(+) Siehe Erklarungen zu der Merknal stabelle in Kapitel VIII.
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TG 76/ 7

VI1. Table of Characteristics/ Tabl eau des caracteéres/ Merkmal stabel |l e

Characteristics

Exanpl e Varieties

Car act eres Engli sh francais deut sch Exenpl es Not e
Mer kel e Bei spi el ssorten
(*) 1. Seedling: anthocyanin absent absente f ehl end Al baregi a, Al bena 1
coloration of hypo-
cotyl present présente vor handen Lanmuyo 9
Pl antul e: pignentation
ant hocyani que de
" hypocotyl e
Kei npf | anze: Ant hocyan-
farbung des Hypokotyls
2. Plant: attitude erect érigé auf recht De Cayenne, Doux 3
| ong des Landes,
Pl ante: port Pi quant d' Al gérie
Pfl anze: Stellung sem - erect dem - éri gé hal bauf r echt Clovis, Sonar, 5
Yol or ex
prostrate étal é waager echt Del phin, Trophy 7
3. Plant: length of stem short courte kur z Del phi n, Trophy 3
(fromcotyl edons to
first flower/branching) nedium noyenne mttel Bel sir, Lanuyo, 5
Yol or ex
Pl ante: |ongueur de |la
tige (des cotyl édons | ong | ongue | ang Li pari, Marconi, 7
ala premere fleur/ Rouge | ong ordinaire
ram fication)
Pflanze: Lange des
Stengel s (von den Keim
bl attern bis zur ersten
Bl Ut e/ Ver zwei gung)
(*) 4. Plant: shortened absent absent f ehl end Cal i forni a Wonder, 1
(+) internode (in upper De Cayenne, Yol orex
part)
present pr ésent vor handen Fecske, Fehér, 9
Pl ante: entre-noeud Kal ocsai 601
raccourci (a la

partie supérieure)

Pfl anze: verkirztes
I nt er nodi um (i m
oberen Teil)
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Characteristics
Caract eres
Mer kmal e

Engli sh

francais deut sch

Exanpl e Varieties
Exenpl es
Bei spi el ssorten

Varieties with
shortened internodes
only: Plant: nunber
of internodes between
the first flower and
shortened i nternodes
(test to be done on
non- pruned pl ants)

none

nore than
three

Vari été a entre-noeuds
raccourci s seul ement:

Pl ante: nonbre d'entre-
noeuds entre |la pre-

mére fleur et les entre-
noeuds raccourci s (exanen

a effectuer sur des plantes
non- ébr anchées)

Nur Sorten mt verkirzten

I nternodi en: Pflanze

Anzahl | nternodi en zw schen
der ersten Bl ute und den
verkiirzt en | nternodi en
(Prifung sollte an nicht
ausgeast eten Pfl anzen

erfol gen)

one to three

aucun nul
un a trois eins bis drei

plus de trois nehr als dre

Kal ocsai 601
Fehér

Feckse

Varieties w thout short
shortened i nternodes
(on primary side
shoots) only: Plant:
Lengt h of i nternode

medi um

| ong

Vari ét és sans entre-
noeuds raccourcis (sur
ram fications prinaires)
seul ement: Pl ante:

| ongueur de |'"inter-
noeud

Nur Sorten ohne ver-
kirzte I nternodien (an
Ver zwei gungen erster
Ordnung): Pflanze:
Lange des | nternodi uns

court kur z

noyen mtte

| ong | ang

Yul or ex

De Cayenne

absent or
very weak

Pl ant: ant hocyanin
coloration at |eve
of nodes

weak
Pl ante: pigmentation
ant hocyani que au
ni veau des noeuds nmedi um
Pfl anze: Anthocyan-
féarbung in Hohe der
Knot en

strong

very strong

fehl end oder
sehr gering

nulle ou
trés faible

faible gering

noyenne mtte
forte stark

tres forte sehr stark

Al bar egi a
Clio, Doux d'Espagne
Doux | ong des Landes

Clovis
Sonar

Lanuyo
Pi quant d' Al gérie
Zar ai

Alwin, Lito
Puszt agol d

(*)8.

Leaf: length of blade short
Feuille

du l'inmbe

| ongueur
medi um

Bl att: Lange der

Bl attspreite | ong

court kur z

noyen mtte

| ong | ang

De Cayenne
Puszt agol d

Marconi, Merit

Basti don,
Yol or ex

Not e
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Characteristics

Exanpl e Varieties

Car act éres Engli sh francais deut sch Exenpl es
Mer kel e Bei spi el ssorten
(*) 9. Leaf: width narrow étroite schmal De Cayenne,
Puszt agol d
Feuill e: |argeur
medi um noyenne mttel Mar coni, Merit
Blatt: Breite
br oad | arge breit Basti don, Yol orex
10. Leaf: green col or I'i ght claire hel | Pi quant d' Al géri e,
Puszt agol d
Feuille: coul eur verte
medi um noyenne mttel Doux | ong des
Bl att: G unféarbung Landes, Merit
dar k foncée dunkel Bast i don
11. Leaf: blistering weak faible gering Puszt agol d
Feuille: cloqlre medi um noyenne mttel Meri t
Bl att: Bl asigkeit strong forte stark
(*)12. Flower: attitude of erect dressé aufrecht Fehér, Red Chili
(+) peduncle
non- er ect non-dressé ni cht aufrecht Hel dor, Lanuyo
Fl eur: port du
pédoncul e
Bl ite: Hal tung des
Bl Gitenstiels
(*)13. Fruit: color before greeni sh white blanc verdatre grinlichweiss Tw ggy
maturity
yel | owi sh jaunatre gel blich Fehér, Sweet Banana
Fruit: coul eur avant
maturité green vert grin Cal i fornia Wonder,
Lanmuyo
Frucht: Farbe vor der
Reife purpl e pour pre pur pur Violetta
14. Fruit: intensity of I'i ght claire hel |
color before maturity
medi um noyenne mttel
Fruit: intensité de
I a coul eur avant dar k foncée dunkel
maturité
Frucht: Intensitéat der
Farbe vor der Reife
15. Fruit: attitude erect dressé aufrecht Kal ocsai 601,
Red Chili
Fruit: port
hori zont al hori zont al waager echt Par adi csomal aku
Frucht: Hal tung z6l d, Vinedale
dr oopi ng r et onbant hangend De Cayenne, Lanuyo
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Characteristics

Exanpl e Varieties

Caract eres Engli sh francais deut sch Exenpl es Not e
Mer kel e Bei spi el ssorten
(*)16. Fruit: length very short trés court sehr kurz Cherry Sweet, 1
Topgi rl
Fruit: |ongueur
short court kur z Del phi n, 3
Frucht: Léange Petit carré doux
medi um noyen mttel Fehér, Lanmuyo 5
| ong | ong | ang Doux d' Espagne, 7
Mpj i ster
very |ong trés long sehr | ang Arabal , Corno di 9
toro, Marcon
17. Fruit: dianeter very snall trés petit sehr klein De Cayenne 1
Fruit: diametre smal | petit kl ei n Doux | ong des Landes 3
Frucht: Durchnesser medi um noyen mttel Doux italien, 5
Corno di toro
| arge grand gross Clovis, Lamuyo 7
very | arge trés grand sehr gross Inca, Joly rosso, 9
Quadrato d' Asti,
Sur pas
18. Fruit: ratio length/ very snal | trés faible sehr klein Li ebesapfel, Para- 1
di anet er di csomal aku z6l d
Rot ope
Fruit: rapport
| ongueur/ di ametre smal | faible kl ei n Bucano, Topgirl 3
Frucht: Verhéaltnis medi um noyen mttel Adra, Cherry Sweet, 5
Lange/ Dur chrmesser Dani el , Del phin,
Edi no
| arge él evé gross Hel dor, Lanuyo, 7
Magi ster, Tenno
Vi di
very |arge trés élevé sehr gross De Cayenne, Doux 9
italien, Kusanon
Spadi, Ursus
(*)19. Fruit: predoni nant flattened apl atie abgef | acht Li ebesapfel, 1
(+) shape of |ongitudinal Par adi csonal akd
section z6l d, Topepo rosso
Fruit: forne prédom - round arrondi e rund Cherry Sweet 2
nante de | a section
I ongi t udi nal e heart shaped cordi forme herzformg Daniel, Pimento L. 3
Frucht: Uberw egende squar e quadr angul ai re quadratisch Del phin, Yolo Wonder 4
Form des Langsschnitts
rectangul ar rectangul aire rechteckig Clovis, Nocera rosso 5
trapezoid trapézoidal e trapezformg Pi per ade 6
triangul ar triangulaire drei eckig Mar coni 7
narrow triangulaire schnal De Cayenne 8
triangul ar étroite drei eckig
hor nshaped en corne hornform g Corno di toro 9
rosso, Lipari
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Characteristics

Exanpl e Varieties

Caract eres Engli sh francais deut sch Exenpl es Not e
Mer kel e Bei spi el ssorten
20. Fruit: predom nant elliptic el liptique el liptisch Sweet Banana 1
shape of cross section
(at level of placenta) angular angul aire eckig Vi nedal e, Yol or ex 2
Fruit: forne prédom - circul ar arrondi e rund Cherry Sweet, 3
nante de |a section Doux | ong des Landes
transversal e
(au niveau du pl acenta)
Frucht: Uberw egende
Form des Querschnitts
(auf Hohe der Pl azenta)
21. Fruit: sination of absent or very absente ou fehl end oder Del phin, Mlord 1
pericarp at basal part weak tres faible sehr gering
3
Fruit: sinuosité du weak faible gering Clovis, Sonar
péricarpe a la partie
basal e medi um noyenne mttel Ur sus 5
Frucht: Wellung des strong forte stark De Cayenne, Doux 7
Peri kar ps am basal en italien
Tei
very strong trés forte sehr stark Ar abal 9
22. Fruit: texture of snmoot h lisse glatt Mlord, Pimento L. 1
surface
slightly | égér enment | ei cht Doux | ong des Landes 2
Fruit: texture de la wri nkl ed ri dée geri eft
surface
strongly fortenent stark Si erra Nevada 3
Frucht: Textur der wri nkl ed ri dée geri eft
Oberfl ache
(*)23. Fruit: color at yel | ow j aune gel b Gol den Cal wonder, 1
maturity Hel dor
Fruit: couleur a orange or ange or ange Ari ane 2
maturité
red rouge r ot Fehér, Lanuyo 3
Frucht: Farbe be
der Reife br own brun braun Brupa, Negral 4
24. Fruit: intensity of i ght claire hel | 3
color at maturity
medi um noyenne mttel 5
Fruit: intensité de la
couleur a naturité dark foncée dunkel 7
Frucht: Intensitéat der
Farbe bei der Reife
25. Fruit: gl ossiness weak faible gering Doux | ong des Landes 3
Fruit: brillance medi um noyenne mttel Carré doux extra 5
hatif, Larmuyo, Sonar
Frucht: d anz
strong forte stark Doux italien, 7
Trophy, Yol orex
(*)26. Fruit: stalk cavity absent absente f ehl end Corno di toro, 1
Rouge | ong
Fruit: dépression ordi naire, Sweet
pédoncul aire Banana
Frucht: Stiel hohle present présente vor handen Basti don, Lanuyo 9
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Characteristics

Exanpl e Varieties

Caract eres Engli sh francais deut sch Exenpl es Not e
Mer kel e Bei spi el ssorten
27. Fruit: depth of stalk shal | ow peu profonde flach Del phi n, Doux 3
cavity italien, Fehér
Lati no, Yol orex
Fruit: profondeur de
| a dépression medi um noyenne mttel Lanmuyo, Magi ster 5
pédoncul aire
deep pr of onde tief Csir, Quadrato 7
Frucht: Tiefe der d' Asti rosso, Surpas
Sti el hohl e
28. Fruit: shape of apex acute poi ntu spitz Pimento L. 3
Fruit: forme du somet rounded arrondi abger undet Cherry Sweet 5
Frucht: Form der depr essed dépri mé ei ngesenkt Quadrato d' Asti 7
Spitze rosso
29. Fruit: depth of inter- nil or very nulles ou treés fehl end oder De Cayenne 1
| ocul ary grooves shal | ow peu profondes sehr flach
Fruit: profondeur des shal | ow peu profondes flach Ml ord, Topgirl 3
dépressions inter-
I ocul ai res medi um noyennes mttel Cl ovis, Lanuyo, 5
Mar coni
Frucht: Tiefe der
Furchen zw schen den deep pr of ondes tief Mpj i ster, Surpas 7
Kanmer n
very deep tres profondes sehr tief Par adi csonmal aku 9
z6ld, Ursus
(*)30. Fruit: predoni nant only two seul ement deux nur zwei De Cayenne 1
nunber of |ocules
two and three deux et trois zwei und drei Fehér 2
Fruit: nonbre
prédoni nant de | oges three and trois et drei und Yol or ex 3
f our quatre vi er
Frucht: Uberw egende
Anzahl Kanmern four and quatre et vi er und Pal i o, 4
nor e pl us mehr Par adi csomal aku zél d
(*)31. Fruit: thickness of thin m nce dunn Carré doux extra 3
flesh hatif, De Cayenne
Fruit: épaisseur de medi um noyenne mttel Fehér, Lanuyo, 5
la chair Yol or ex
Frucht: Dicke des t hi ck épai sse di ck Daniel, Pimento L., 7
Fl ei sches Topgi r
32. Placenta: size smal | petit kl ei n De Cayenne, Hot 3
Cherry, Liebesapfe
Pl acenta: taille
medi um noyen mttel Lanmuyo 5
Pl azenta: G osse
| arge grand gross At ar, Dani el 7
33. Stalk: length short court kur z Sur pas, Yol orex 3
Pédoncul e: | ongueur medi um noyen mttel Fehér, Sonar 5
Fruchtstiel: Lange | ong | ong | ang De Cayenne, 7

Si erra Nevada
Sweet Banana
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Characteristics

Exanpl e Varieties

Caract eres Engli sh francais deut sch Exenpl es Not e
Mer kel e Bei spi el ssorten
34. Stal k: thickness thin m nce dinn De Cayenne, Sweet 3
Banana
Pédoncul e: grosseur
medi um noyen mttel Doux italien, 5
Fruchtstiel: Dicke Sur pas
t hi ck épai s di ck Lamuyo, Trophy 7
Pal i 0, Yol orex
35. Cal yx: aspect non non ni cht Lamuyo, Sonar 1
(+) envel opi ng enr obant umhil | end
Cal i ce: aspect
envel opi ng enr obant umhil | end De Cayenne, Sweet 2
Kel ch: Aussehen Banana
(*)36. Fruit: capsaicin in absent absent f ehl end Yol or ex 1
pl acenta
present pr ésent vor handen De Cayenne 9
Fruit: capsaicin dans
I e placenta
Frucht: Capsaicin in
der Pl azenta
37. Time of beginning of early précoce friah Carré doux extra 3
flowering (first flower hatif, Fehér, Lito
on second fl owering Tr ophy
node on 50% of plants)
medi um noyenne mttel Lamuyo, Latino 5
Epoque de début de
floraison (premére late tardive spat Dani el , Pi quant 7
fleur au deuxi éne noeud d" Al gérie
florifére sur 50% des
pl ant es)
Zei t punkt des Begi nns
der Blute (erste Blite
am zwei ten bl iten-
tragenden Knoten von
50 % der Pflanzen)
38. Tinme of ripening early précoce friah Fehér, Lady Bell, 3
(col or change of fruits Topgirl
on 50% of plants)
medi um noyenne mttel Lamuyo, Lati no, 5
Epoque de maturité Sonar
(changenent de | a
coul eur des fruits late tardive spat Dani el , Doux 7

sur 50% des pl antes)

Zei t punkt der Reife
(Aenderung der Farbe
der Frichte von 50 %
der Pflanzen)

d' Espagne

(+

Resi stance to Tobano-
virus

Rési st ance au Tobano-
virus

Resi st enz gegen Tobanp-
virus
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Characteristics

Exanpl e Varieties

Caract eres Engli sh francais deut sch Exenpl es Not e
Mer kel e Bei spi el ssorten
(*)39.1 pathotype Py absent absent e f ehl end Doux italien, 1
Pi per ade
pat hot ype Pq
present présente vor handen Lamuyo, Sonar, 9
Pat hotyp Py Yol o Wonder
39.2 pathotype Pq absent absent e f ehl end Pi perade, Yol o 1
Wonder
pat hotype Py
present présente vor handen ' Tabasco' 9
Pat hotyp Pq (C. frutescens)
39.3 pathotype Py_»o absent absent e f ehl end Pi perade, Yol o 1
Wonder
pat hotype Pq_»
present présente vor handen Del gado, Festos, 9
Pat hotyp P1_ o Novi, Orion
39.4 pathotype Py 5 3 absent absent e f ehl end Pi perade, Yol o 1
Wonder
pathotype P;_5_3
present présente vor handen Cuby, Tasty 9
Pat hot yp Pl- 2.3
(+) Resi stance to Potato
Virus Y (PVY)
Rési stance au Virus Y
de la Pomme de terre
(PVY)
Resi stenz gegen Kartoffe
- Y- Virus (PVY)
(*)40.1 pathotype O absent absente f ehl end Yol o Wonder 1
pat hotype 0 present présente vor handen Yolo Y 9
Pat hotyp 0O
40.2 pathotype 1 absent absent e f ehl end Yol o Wonder, Yolo Y 1
pat hotype 1 present présente vor handen Fl orida VR2 9
Pat hotyp 1
40.3 pathotype 1-2 absent absent e f ehl end Fl orida VR2, Yolo 1
Wonder, Yolo Y
pat hotype 1-2
present présente vor handen Criollo de Mrenos, 9
Pat hotyp 1-2 Serrano
41. Resi stance to Phyto- absent absente f ehl end Yol o Wonder 1
(+) pht hora capsi ci
present présente vor handen Phyo 636, Picador, 9

Rési st ance au Phyt o-
pht hora capsi ci

Resi st enz gegen
Phyt opht hora capsic

PM 217
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VI11. Explanations on the Table of Characteristics/Explications du tabl eau
des caracteres/Erkl arungen zu der Merknal stabelle

Ad/Add./Zu 4 + 5

Pl ant: shortened internodes (4), nunber of internodes between the first flower and shortened
i nt ernodes (5)

Pl ante: entre-noeud raccourci (4), nonbre d entre-noeuds entre la premére fleur et les
entre-noeuds raccourcis (5)

Pfl anze: verkirztes Internodium (4), Anzahl |Internodien =zwi schen der ersten Bliute und den
ver kirzten | nternodien (5)

The shoot system of pepper consists of main stens, which are branched off fromthe main axis
and side shoots. Two growth types of the nain stens can be distinguished:

Gowh type A the main stens grow indetermnately; one or two flowers develop per node and
shortened internodes never devel op.

Gowh type B: After the first branching of the mmin axis shorter internodes appear and the
growth of the main stem ends in a bunch of flowers (it appears as if there were nore than two
flowers per node).

Si de shoots develop fromthe nodes on the main axis and on the main stens.

Le systenme de ramification du piment se conpose de tiges principales qui sont des
ram fications de |'axe principal et de pousses |atérales. Deux types de croissance des tiges
princi pal es peuvent étre distingués :

Type de croissance A : La croissance des tiges principales est indéterm née; une ou deux fleurs
se dével oppent par noeud et il n'apparait jamais un entre-noeud raccourci.

Type de croissance B : Aprés la premiére ranmification de |'axe principal, des entre-noeuds plus
courts se dével oppent et la croissance de la tige principale se termne par un bouquet de fleurs

(il semble comme s'il y avait plus de deux fleurs par noeud).
Des pousses |atérales se dével oppent aux noeuds sur |'axe principal et sur les tiges prin-
ci pal es.

Di e Verzweigung von Paprika besteht aus Haupttrieben, die sich von der Hauptachse abzweigen,
und Seitentrieben. Es kénnen zwei Wichstypen des Haupttriebs unterschi eden werden:

Wichstyp A: Der Haupttrieb wichst unbegrenzt, pro Knoten entw ckeln sich eine oder zwei BIiten
und verklrzte |Internodien entw ckeln sich in keinemFall.

Wichstyp B: Nach der ersten Verzwei gung der Hauptachse erscheinen kirzere Internodien und das
Wachstum des Haupttriebs endet mt einem Bindel Bliten (es entsteht der Eindruck, als gabe es
nehr als zwei Bl iten pro Knoten).

Seitentriebe entw ckeln sich an den Knoten an der Hauptachse und an den Haupttrieben.
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Gowth type A
Type de croissance A
Wichstyp A

Mai n axi s
Axe princi pal ~
Haupt achse

Fl ower, fleur, Blite

Node, noeud, Knoten

Main stem tige principale, Haupttrieb

- = —e

Si de shoots, pousse latérale, Seitentrieb

Ad/ Add./ Zu 12

Fl ower: attitude of peduncle
Fl eur: port du pédoncul e
Bl ite: Haltung des Bl lUtenstiels

1

erect
dressé
aufrecht

Gowth type B
Type de croissance B
Wichstyp B

1. 2. 3.
none one to three nore than three
aucun un a trois plus de trois
nul | eins bis drei nehr als dre
Nunber of internodes between the first flower and

shortened i nternodes

nonbre d' entre-noeuds entre |la premére fleur et
entre-noeuds raccourcis

Anzahl | nternodi en zwi schen der
verkiirzt en | nternodi en

| es

ersten Bl Ute und den

2

non- er ect
non-dressé
ni cht aufrecht
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Ad/ Add./Zu 19

Fruit: predom nant shape of |ongitudinal section

Fruit: forne prédom nante de | a section |ongitudinale

Frucht: Ulberw egende Form des L&ngsschnitts

> O O

1 2 3
flattened round hear t shaped
apl atie arrondi e cordiforme
abgef | acht rund herzf 6rmi g

4 5 6
squar e rectangul ar trapezoid
quadr angul ai re rectangul aire trapézoidal e
quadrati sch rechteckig trapezformg
7 8 9
triangul ar narrow triangul ar hor nshaped
triangulaire triangulaire étroite en corne

drei eckig schmal dreieckig hornf 6rmi g
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Ad/ Add./ Zu 35
Cal yx: aspect
Cal i ce: aspect

Kel ch: Aussehen

1 2
non envel opi ng envel opi ng
non enr obant enr obant

ni cht umhil | end umhil | end



Sweet

Ad/ Add./Zu 39.1 - 39.3

Resi stance to Tobanovirus

Rési st ance au Tobanovi rus

Resi st enz gegen Tobanovirus

Met hod/ Mét hode/ Met hode

Mai nt enance of pathotypes

Type of medi um

Speci al conditions:

Execution of test

Growth stage of plants

Tenper at ur e:

Growi ng met hod:

Met hod of inocul ation:

Duration of test

- Sowing to inoculation:
- Inocul ation to reading:

Nunmber of plants tested:

Remar ks

TG 76/ 7

Pepper/ Pi ment/ Papri ka, 94-11-04
-2

[ Engl i sh]

On plants or dehydrated |eaves (in deep-freezer
or method BCS).

Regeneration of the virus on plant material
before i nocul um preparation.

When cotyl edons are fully developed or in "first
| eaf" stage.

20- 25°C

Sowi ng and raising of seedlings in boxes or soil
bl ocks in gl asshouse.

Rubbi ng of cotyledons with a virus suspension.

10 to 15 days
10 days

15 to 30 plants
Avoid the test performance at high tenperatures

or using too far developed plants (risk of
necrosis).

Genetics of virus pathotypes and resistant genotypes:

The genetic resistance to Tobanoviruses is controlled by 5 alleles |located on the same

| ocus. The table below shows
genot ypes:

rel ati onship between virus pathotypes and resistance

Pepper Genotype reactions to Tobanobvirus Pathotypes

Pepper Tobanovirus Pat hot ypes

Po P1 P1.2 P1.2-3
Pepper Pepper ™V, ToMW, ToW, TMEW ToW, PMW PMW
Genotypes Viruses: BePMW, TMAW,

DYFV
L™ L™ S S S S
L ! R s s s
L2.2 R R s s
L33 R R R s
L4L4 R R R R
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Legend: S = not resistant TW = Tobacco Mosaic Virus
R = resistant ToW = Tomato Mosaic Virus
BePW = Bel| Pepper Msaic Virus
TMGW = Tobacco MId G een Msaic Virus
DYFV Dul camara Yel |l ow Fl eck Virus

PMW = Pepper MId Mttle Virus

[francai s]

Mai nti en des pathotypes

Type de support : Sur plantes ou feuilles deshydrathées (au
congél at eur ou mét hode BCS).

Conditions particulieéres : Régénération du virus sur le nmmtériel végétal
avant |a préparation de |'inoculum

Réal i sation du test

St ade des plantes : Cotyl édons étalés ou stade "premere feuille
dével oppée".

Tenpérature : 20- 25°C

Conditions de culture : Senmis et élevage des plantules en terrine ou en

notte sous serre.
Mét hode d'inocul ation : Frottis des cotyl édons avec un broyat viral.

Dur ée de |' exanen

- Senmis - inoculation : 10 a 15 jours

- Inoculation - lecture : 10 jours

Nonmbre de pl antes exani nées : 15 a 30 plantes

Obsérvations : Eviter de réaliser |'essai a des tenpératures

trop élevées ou sur des plantes trop dével oppées
(risque de nécrose).

Généti que des pathotypes du virus et des genotypes résistantes:

La résistance génétique du Tobanovirus est controlée par 5 alléles au méne |ocus. Le
tabl eau ci-dessous nontre les relations entre les pathotypes du virus et |les génotypes de
rési st ance:

Réactions des génotypes du pi nent aux pathotypes du Tobanovirus

Pat hot ypes du Tobanovirus du Pi nent

Po P1 P1.2 P1.2-3
Génotypes Virus du TW, ToMW, ToW, TMGW ToW, PMW PMW
du pi ment Pinent: BePMW, TMAW,

DYFV
L L™ S S S S
L1 R s s s
L212 R R s s
L33 R R R s
L4L4 R R R R




Légende: S

Er hal tung der Pat hotypen

Nat ur des Medi uns:
Besonder e Bedi ngungen:

Dur chf Ghrung der Priifung

Pfl anzenst adi um

Tenperatur:

Anzucht :

I nokul at i onsnet hode:

Dauer der Prifung

- Aussaat bis Inokulation:

- Inokul ation bis Erfassung:

Anzahl zu pruf ender

Pfl anzen:

Bener kungen:

Geneti k der Viruspathotypen und der

non résistante
r ési st ant

TG 76/ 7
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TW = Virus de | a npsaique du tabac
ToW = Tomato Mosaic Virus

BePMV = Bel | Pepper Mbsaic Virus
TMGW = Tobacco MId G een Msaic Virus
DYFV = Dul camara Yell ow Fl eck Virus
PMW = Pepper MId Mttle Virus

[ deut sch]

Auf Pflanzen oder entwasserten Blattern (in der Tief-
kihl truhe oder Methode BOS).

Regeneration des Virus auf Pflanzenmateri al der

I nokul ati onsvor berei t ung.

vor

Wenn Kei nbl atter voll
erste Blatt entwickelt

entfaltet oder wenn das

ist.

si nd,

20- 25°C

Aussaat und Anzucht der Er d-

t opf en i m Gewachshaus.

Keimlinge in Topfen oder

Rei ben der Keinbl &tter mt Virussuspension.

10 bis 15 Tage
10 Tage

15 bis 30 Pflanzen
Di e Durchfihrung der Prifung sollte bei nicht zu hoher

Tenperatur und auf nicht zu weit entw ckelten Pflanzen
erfol gen (Nekrose- Gefahr).

resi stenten Genotypen:

Di e genetische Resistenz gegen Tobanoviren wird von 5 Allelen kontrolliert,
dem gl ei chen Genl ocus befinden.

Die T

die sich auf

abell e zeigt die Beziehungen zw schen Viruspathotypen

und resi- stenten Genotypen:
Reakti onen der Papri ka- Genotypen gegen Tobanovi r us- Pat hot ypen
Papri ka Tobanovi r us- Pat hot ypen

Po P P1-2 P1-2-3
Papri ka Papri ka ™V, TolMW, ToW, TMEW ToW, PMW PMW
Genotypen Viren: ePW, TMEW,

DYFV
L-L- S S S S
L1L1 R S S S
L2L2 R R S S
L3L3 R R R S
L4L4 R R R R
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Legende: S = nicht resistent TW = Tabaknosai kvi rus
R = resistent ToWV = Tonmat ennosai kvi rus
BePMV = Bel | Pepper Mbsaic Virus
TMGW = Tobacco MId G een Msaic Virus
DYFV = Dul camara Yell ow Fl eck Virus
PMW = Pepper MId Mttle Virus

Ad/ Add. / Zu 40

Resi stance to Potato Virus Y (PVY)

Rési stance au virus Y de |la Ponrme de terre (PVY)

Resi stenz gegen Kartoffel- Y -Virus (PVY)

Met hod/ Mét hode/ Met hode

[ Engl i sh]

Mai nt enance of pathotypes

Type of medi um On susceptible plants.

Speci al conditions: For the common strain PVY(0): use the line TO72(A)
For the evolved strain PVY(1l): use the line Sicile
Ilzgr the evolved strain PVY(1-2): use the line
SOV 1

Execution of test

Gowth stage of plants: Young plants at the stage of devel oped cotyl edons-

- first pointing |eaf.

Tenper at ur e: 18- 25°C
G owi ng net hod: Rai sing of plants in glasshouse.
Met hod of i nocul ation: Rubbi ng of cotyledons with a virus sol ution.
Conposi tion of the solution:
i nocul um 4 m extraction solution for 1g

infected leaves + 80 g activated carbon + 80 ng
car borundum

extraction solution: buffer solution diluded 1/20
+ 0.2% di et hyl dithiocaremate of sodi um (DI ECA);
buffer solution: (for 100 ml sterile water)
10.8 g NAYHPO, + 1.18 g Ky,HPO, at pH 7.1-7.2

Duration of test

- Sowing to inoculation: 10 to 15 days
- Inocul ation to reading: 3 weeks (2 weeks at the shortest, 4 weeks at the
| ongest)
Nunmber of plants tested: 60 plants
Remar ks Avoid the <carrying out of the test at high
tenpera-tures.
Standard vari eti es: Pat hot ype 0 Pat hot ype 1 Pat hot ype 1-2
Sensitive varieties: Yol o Wonder Yol o Wonder, Florida VR2, *
Yolo Y Yol o Wonder, Yolo Y
Resi stant varieties: Yolo Y Fl orida VR2 Criollo de Mrenos,
Serrano

* Florida VR2 can exami ne diffused and very |l ate synptons.
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Mai nti en des pathotypes

Type de support

Conditions particulieéres :

Réal i sation du test

St ade des plantes :

Tenpérature :
Condition de culture :

Mét hode d'inocul ation :

Dur ée de |' exanen

- Senmis - inoculation :
- Inoculation - lecture :

Nonmbre de pl antes exani nées :

bservati ons

Vari étés ténmoins : Pathotype 0

Ténoin sensible : Yol o Wonder

Ténoin résistant : Yolo Y

[francai s]

Sur pl antes sensi bl es.

Pour |e pathotype comun PVY(0) utiliser la
souche TO72(A)

Pour |e pathotype évolué PVY(1)
souche Sicile 15

Pour |e pathotype évolué PVY(1-2)
souche SON41

utiliser la

utiliser la

Jeunes plantes au stade cotylédons étalés -
premiére feuille pointante.

18- 25°C
Pl ante él evée sous serre.

Frottis d' une solution sur cotyl édons.

Conposition des solutions :

inoculum: 4 nl de solution d extraction pour 1 g
de feuilles virosées + 80 g de carbone actif +
80 ng de carborundum

solution d' extraction : solution tanpon diluée au
1/20 + 0.2% de diethyl dithiocaremate de sodium
(DI ECA) ;

solution tanmpon : (pour 100 ml d'eau sterilisée)
10.8 g de NA,HPO, + 1.18 g de KyHPO, au pH 7.1-7.2

10 a 15 jours

3 senmmines (2 semmines mninmm 4  senmi nes
maxi mum

60 pl antes

Ne pas faire le test par tenpérature trop él evée.

Pat hot ype 1 Pat hot hype 1-2

Yol o Wonder, Florida VR2, *
Yolo Y Yol o Wonder, Yolo Y
Fl ori da VR2 Criollo de Mrenos,

Serrano

* Florida VR2 peut exprimer des synptomes diffus tres tardifs.

Er hal tung der Pat hotypen

Nat ur des Medi uns:

Besonder e Bedi ngungen:

Dur chf Ghrung der Priifung

Pfl anzenst adi um

Tenperatur:

Anzucht :

[ deut sch]

Auf anfélligen Pflanzen.

Fir geneinen Pathotyp PVY(0): Linie TO72(A)
ver wenden
Fir entw ckelten Pathotyp PVY(1l): Linie Sicile 15
ver wenden
Fir entw ckelten Pathotyp PVY(1-2): Linie SOM1
ver wenden

Junge Pflanzen mt entw ckelten Keinblattern,
erstes Blatt zugespitzt.

18- 25°C

Pfl anzen i m Gewachshaus anzi ehen.
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I nokul at i onsnet hode: Rei ben der Keinbl &tter mt einer Viruslésung.
Zusanmenset zung der Lésung:
| nokul um 4 Ext r akti onsl 6sung auf 19

infizierte Blatter + 80 g Aktivkohle + 80 ng
Kar bor undum

Extraktionsl 6sung: verdiunnte Pufferl ésung (1/20) +
0,2 % Natriundi et hyl di thi scaremate (Dl ECA)

Pufferl 6sung: (auf 100 ml sterilisiertes Wsser)
10,8 g NAYHPO, + 1,18 g KyHPO, bei pH 7.1-7.2

Dauer der Prifung

- Aussaat bis I nokul ation: 10 bis 15 Tage

- Inokul ation bis Erfassung: 3 Wochen (mindestens 2 Wochen, hochstens 4 Wochen)
Anzahl zu prifender Pflanzen: 60

Bener kungen: Die Prifung sollte nicht bei zu hoher Tenperatur

dur chgef Ghrt werden.

St andar dsort en: Pat hotyp O Pat hotyp 1 Pat hot hyp 1-2
Anféllige Sorten: Yol o Wonder Yol o Wonder, Florida VR2, *
Yolo Y Yol o Wonder, Yolo Y
Resi stente Sorten: Yolo Y Fl orida VR2 Criollo de Mrenos,
Serrano

* Florida VR2 kann diffuse und spater auftretende Synptone aufweisen.

Ad/ Add./ Zu 41

Resi st ance to Phytopht hora capsi ci

Rési st ance au Phyt opht hora capsi ci

Resi st enz gegen Phyt opht hora capsici

Met hod/ Mét hode/ Met hode

[ English]

Mai nt enance of inocul um

Type of medi um Phyt opht hora capsici isolate S 101 cultivated on
agar (1% V8 in Petri dish.

Preparation of inoculum

The inoculumis prepared from 4 mycelial plugs of
4 mm di ameter cultured in Petri dishes.

Conduct of test

Gowth stage of plants: When cotyl edons are fully devel oped.

Tenper at ure: 22°C

Li ght: 12h/ day

G owi ng net hod: In climatic chanber in a mxture of peat and sand

(1/1 by vol.).

Met hod of inocul ation: The young plants should be pulled out cautiously
and the roots washed in water. Then the plants
shoul d be regrouped in sanples of 10 plants and
put into liquid growh nmedium (Knop diluted
twice) or onto a nutrient solution. After one
week of culture in liquid medium the plants
shoul d be inocul ated. The inoculation is realized
by introduction of 4 nycelial plugs into the
liquid growth medium The roots are soaking in
this environment and the inocul ation takes place
in a natural way by the free zoospores which
infect the roots. The nycelial plugs are kept in
this environnent until reading.
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Duration of test

From sowi ng to inocul ation:
Frominocul ation to first reading:

Lay-out of test:

St andard vari eti es:

Conservation de |'inocul um

Type de support

Préparation de |'inoculum:

Réal i sation du test

St ade des plantes :
Tenpérature :
Lumi ere :

Conditions de culture :

Mét hode d'inocul ation :

Dur ée de |' exanen

Sem s - inoculation :
I nocul ation - prem ére lecture :

Di sposition de |'exanen:

Vari ét és ténvins :

21 days
7 days

40 plants, in 4 replicates of 10 plants

After one week the plants should be observed one
by one and a note from 1 to 5 is attributed to
each plant depending on the degree of necrosis of
the root system assessed. The | evel of
resistance of a variety is expressed by a figure
cal cul ated as the average of 40 plants:

After inoculation by isolate S 101, for exanple:

Yol o Wonder =5
Phyo 636 = 2.5
Pi cador, PM 217 = 0.5

Varieties whhich have received a figure 3 or
hi gher than 3 shoul d be regar ded as non-
resi stant.

[francai s]

P. capsici souche S 101 cultivé en boite de Petri
sur mlieu gelosé (1% V8.

L"i nocul um est constitué de 4 pastilles de
nmyceliuprelevées a |'enporte piece de 4 mm de
dianetre dans |les boites de Petri.

Au stade cotyl édons étal és.
22°C
12h/j our

En chanmbre clinmati sée dans un nélange terreau +
sable (1/1 en vol une)

Les plantules sont délicatenent arrachées, leurs
racines | avées sous |'eau. Ensuite les plantules
sont regroupées par lots de 10 et mises en
culture sur mlieu liquide (Knop dilué 2 fois) ou
dans une solution nutritive. Aprés une senmi ne de
culture en mlieu liquide, les plantes sont
i nocul ées. L'inocul ation est réalisée par
I"introduction dans le milieu liquide d'élevage
de 4 pastilles de mycelium Les racines trenpant

dans ce mlieu, I"inocul ation a lieu
naturel l ement par libération des zoospores qui
i nf ect ent | es raci nes. Les pastilles sont

mai ntenues dans le milieu jusqu' a |la notation.

21 jours
7 jours

40 plantes, en 4 répétitions avec 10 plantes
Aprés une senmmine, les plantules sont observées

une a une et une note de 0 a5 est attribuée a
chaque plante en fonction de la proportion du

systénme racinaire nontrant des nécr oses. Le
niveau de résistance d'une variété est expring
par une note calculée par la noyenne de

40 pl antules :

Aprés inoculation avec la souche S 101, par
exenpl e:

Yol o Wonder
Phyo 636

Pi cador, PM 217
Les vari étés ayant recu une note de 3 ou plus de
3 doivent étre considerées come non résistantes.

o n
onNn G

.5
.5
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Er hal tung des | nokul uns

Nat ur des Medi uns:

Vor berei tung des | nokul uns:

Dur chf Ghrung der Priifung

Pfl anzenst adi um

Tenperatur:
Li cht:

Anzucht :

Art der | nokul ation:

Dauer der Prifung

- Aussaat bis Inokulation:

- Inokul ation bis erste Erfassung:

Pr if ungsanl age:

St andar dsorten:

[ deut sch]

Phyt opht hora capsici, Stamm S 101, der in einer
Petrischale auf 1 % V8-Agar-Nahrboden kultiviert
ist.

Das | nokulum besteht aus 4 Myzel-Pastillen mt
ei nem Durchnesser von 4 mm die in Petrischalen
angezogen werden.

Wenn die Keinblatter voll entw ckelt sind.
22°C
12 Stunden/ Tag

In Klimkamrer in einer Mschung aus Torf und
Sand (1/1 in Vol unen).

Die jungen Pflanzen sollten vorsichtig entnommen
und ihre Wirzeln mt Wasser gewaschen werden.
Danach sollten die Pflanzen in Proben von je 10
in fllissiges Medium (Knop doppelt verdinnt) oder
in Nahrl d6sung gestellt werden. Eine Wche nach
Begi nn der Kultur in dem flissigen Medium sollten
die Pflanzen inokuliert werden. Die Inokulation
erfol gt durch Hinfigen von 4 Myzel -Pastillen. Die
I nokul ation erfolgt auf natdrliche Wise durch
die freigesetzten Zoosporen, die die Wirzeln
infizieren. Die Pastillen sollten bis zum Ende
der Erfassung in der Losung bl eiben.

21 Tage
7 Tage

40 Pflanzen in 4 Wederholungen zu je 10 Pl anzen.

Nach einer Woche sollten die Pflanzen einzeln
erfasst und einzeln mt einer Note von O bis 5 je
nach dem Grad der Nekrose am Wir zel system
bonitiert werden. Das Resistenzniveau einer Sorte
sollte durch eine Note angegeben werden, die sich
aus dem Durchschnitt von 40 Pflanzen errechnet.
Nach I nokulation mt Stamm S 101, bei spi el swei se,
Yol o Wonder 5
Phyo 636 2.5
Pi cador, PM 217 = 0.5

Sorten, die eine Note von 3 oder nehr als 3
er hal ten haben, sollten als nicht resi stent
betrachtet werden.
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X.  Technical Questionnaire/ Questionnaire techni que/ Techni scher Fragebogen

Ref er ence Nunber

(not to be filled in by the applicant)
Réf érence

(réservé aux administrations)

Ref er enznumrer

(ni cht vom Annel der auszuf il |l en)

TECHNI CAL QUESTI ONNAI RE
to be conpleted in connection with an application for plant breeders' rights

QUESTI ONNAI RE TECHNI QUE
a renplir en relation avec une demande de certificat d obtention végétale

TECHNI SCHER FRAGEBOGEN
in Verbindung nmt der Anneldung zum Sortenschutz auszufillen

1. Speci es/ Espéce/ Art Capsi cum annuum L.

SWEET PEPPER, HOT PEPPER, PAPRI KA

Pl MENT

PAPRI KA
2. Applicant (Nane and address)/Demandeur (nom et adresse)/Annel der (Nanme und Adresse)
3. Proposed denomi nation or breeder's reference

Dénomi nati on proposée ou référence de |'obtenteur
Vor geschl agene Sortenbezei chnung oder Annel debezei chnung

4. Information on origin, maintenance and reproduction of the variety
Rensei gnenents sur |'origine, le naintien et la reproduction ou la nultiplication de la variété
I nfornationen lber Ursprung, Erhaltung und Vernehrung der Sorte

4.1 Method of nmintenance and reproducti on/ Mt hode de nmintien et de reproduction/Verfahren der
Er hal tung und Ver nehrung

(i) hybrid/hybride/Hybride
(ii) open-pollinated variety/variété a fécondation |ibre/offen abbl uhende Sorte [ 1]

4.2 Oher information/ Autres rensei gnement s/ Andere | nformationen
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5. Characteristics of the variety to be given (the nunber in brackets refers to the corresponding
characteristic in the Test GCuidelines; pl ease mark the state of expression which best corres-
ponds)

Caracteres de la variété a indiquer (le chiffre entre parenthéses renvoie au caractére corres-
pondant dans les principes directeurs d' exanen; priere de marquer d'une croix le niveau d' ex-
pressi on appropri é)
Anzugebende Merkmale der Sorte (die in K amern angegebene Zahl verweist auf das entsprechende
Merkmal in den Prifungsrichtlinien; die Auspragungsstufe, die der der Sorte am nachsten kommt,
bitte ankreuzen)
Characteristics Exanpl e Varieties
Car act eres Engli sh francais deut sch Exenpl es Not e
Mer kel e Bei spi el ssorten
5.1 Pl ant: shortened absent absent f ehl end Cal i forni a Wonder, 1[ 1]
(4) i nternode (in upper De Cayenne, Yol orex
part)
present pr ésent vor handen Fecske, Fehér, 9 1
Pl ante: entre-noeud Kal ocsai 601
raccourci (a la
partie supérieure)
Pflanze: verkirztes
I nt er nodi um (i m
oberen Teil)
5.2 Fl ower: attitude of erect dressé aufrecht Fehér, Red Chili 1[ 1]
(12) peduncl e
non- er ect non- dr essé ni cht aufrecht Heldor, Lanuyo 2[ 1]
Fl eur: port du
pédoncul e
Bl ite: Hal tung des
Bl Gitenstiels
5.3 Fruit: color before greeni sh bl anc grunlichwei ss T™w ggy 1[ 1]
(13) maturity white verdatre
yel | owi sh jaunatre gel blich Fehér, Sweet Banana 2[ ]
Fruit: coul eur avant
maturité green vert grin Cal i forni a Wonder, 3[ 1]
Lanmuyo
Frucht: Farbe vor der
Reife purpl e pour pre pur pur Violetta a4 ]
5.4 Fruit: predom nant flattened apl atie abgef | acht Li ebesapfel, 1[ ]
(19) shape of | ongitudinal Par adi csonal akd
section z6l d, Topepo rosso
Fruit: forme prédom - round arrondi e rund Cherry Sweet 2[ ]
nante de |la section
| ongi tudi nal e heartshaped cordiforne herzf érmi g Daniel, Pimento L. 3[ 1]
Frucht: Uberw egende square quadr angul ai re quadrati sch Del phi n, 4 ]
Form des L&ngsschnitts Yol o Wonder
rectangul ar rectangulaire rechteckig Clovis, Nocera 5[ ]
rosso
trapezoid trapézoidale trapezformg Pi per ade 6[ ]
triangul ar triangulaire dreieckig Mar coni 71 1
narr ow triangulaire schmal De Cayenne 8[ 1]
triangul ar étroite drei eckig
hor nshaped en corne hornf 6rmi g Corno di toro 9 ]
rosso, Lipari
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Characteristics

Exanpl e Varieties

Caract eres Engli sh francais deut sch Exenpl es Not e
Mer kel e Bei spi el ssorten
5.5 Fruit: color at yel | ow j aune gel b Gol den Cal wonder, 1 ]
(23) maturity Hel dor
Fruit: couleur a or ange or ange or ange Ari ane 2[ ]
maturité
red rouge r ot Fehér, Lanuyo 3[ 1]
Frucht: Farbe bei
der Reife br own brun braun Brupa, Negral a4 ]
5.6 Fruit: predom nant only two seul enent nur zwei De Cayenne 1[ ]
(30) nunber of |ocul es deux
Fruit: nonbre two and deux et zwei und drei Fehér 2[ 1]
pr édom nant de | oges three trois
Frucht: Uberw egende three and trois et drei und Yol or ex 3[ 1]
Anzahl Kammern f our quatre vi er
four and quatre et vi er und Pal i o, a4 ]
nor e pl us mehr Par adi csomal aku zol d
5.7 Fruit: capsaicin in absent absent f ehl end Yol or ex 1[ 1]
(36) pl acenta
present pr ésent vor handen De Cayenne 9 ]
Fruit: capsaicin dans
| e placenta
Frucht: Capsaicin in
der Plazenta
6. Simlar varieties and differences fromthese varieties
Vari étés voisines et différences par rapport a ces variétés
Aehnliche Sorten und Unterschiede zu diesen Sorten
Denomi nati on of Characteristic in which the State of expression State of expression of
simlar variety simlar variety is different®) of simlar variety candi date variety
Dénomi nati on de Caractere par lequel la Ni veau d' expressi on Ni veau d' expressi on pour
la vari été voisine vari été voisine differe®) pour la variété voisine la variété candidate
Bezei chnung der Merkmal , in dem die ahnliche Auspr agungsst ufe der Auspr agungsst ufe der
ahnli chen Sorte Sorte unterschiedlich ist®) ahnli chen Sorte Kandi dat ensorte
°Y In the case of identical states of expression of both varieties, please indicate the size of the
difference/Au cas ou les niveaux d'expression des deux variétés seraient identiques, priére
d' indiquer |"anplitude de la différence/ Sofern die Auspragungsstufen der beiden Sorten identisch

sind, bitte die G dsse des Unterschi eds angeben.
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Addi tiona

la vari été

Zusat zl i che I nformati onen zur Erleichterung der Unterschei dung der

Resi stance to pests and di seases
Rési st ances aux parasites et aux nal adies
Resi st enzen gegenuber Schador gani snen

(N

(i)

(iii)
(iv)

Tobanovi r us

Pat hot ype/ Pathotyp Py (characteristic/caractére/ Merkmal 39.1)
Pat hot ype/ Pat hotyp P; (characteristic/caractére/ Merkmal 39.2)

informati on which may help to distinguish the variety
Rensei gnenent s conpl énent ai res pouvant faciliter

Sorte

absent
absent e

f ehl end

Pat hot ype/ Pat hotyp P;_, (characteristic/caracteére/ Merkmal 39. 3)
Pat hot ype/ Pathotyp P7_5_3 (characteristic/caractére/ Merkmal 39.4)

Potato Virus Y (PVY)/Virus Y de | a Porme de terre (PVY)/
Kartoffel - Y - Virus (PVY)

Pat hot ype/ Pat hotyp O (characteristic/caractere/ Merkmal 40.1)
Pat hot ype/ Pat hotyp 1 (characteristic/caractere/ Merkmal 40.2)
Pat hot ype/ Pat hotyp 1-2 (characteristic/caracteére/ Merknmal 40. 3)

Phyt opht hora capsici (characteristic/caractere/ Merkmal 41)

O her resistances (specify)/Autres résistances (préciser)/
Ander e Resi stenzen (angeben)

Speci al conditions for the examination of the variety
Conditions particuliéres pour |'exanmen de la variéte
Besonder e Bedi ngungen fir die Prifung der Sorte

(M)

Type of culture/ Type de cul ture/ Anbautyp

in glasshouse/en serre/i m Gewachshaus

in the open/en pleine terre/imFreiland

in the open and in glasshouse/en pleine terre et en serre/
imFreiland und i m Gewachshaus

Mai n use/ Utilisation principal e/ Haupt ver wendung
fresh market/ marché frais/Frischmarkt

canni ng/ conserve/ Konserve
powder / poudr e/ Pul ver

(iii) Gher conditions/Autres conditions/Andere Bedi ngungen

O her information
Autres rensei gnenents
Ander e | nformationen

———

———

—

————

————

————

la déterm nation des caracteres distinctifs de

pr esent not
tested
présente non
t est ée
vor handen ni cht
gepr Uf t
[] []
[] []
[] []
[] []
[] []
[] []
[] []
[] []
[] []

[End of docunent/
Fin du docunent/
Ende des Dokunent s]





